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Transformation a la ferme

LE POIDS DE LA BIO DANS LES SAVOIE 2625 000

=0.9% de la collecte totale de lait*

COLLECTE ET TRANSFORMATION DU LAIT

26 élevages bovins lait bio - 3,8 millions de litres de lait

'k

78 % du lait collecté par des laiteries

94% du lait valorisé en bio par des 6% de lait bio vente directe
-entreprises de transformation non valorisé

fromagere en bio 9 producteurs fermiers
-affineurs

boite au lettre X 31
67, rue Saint Francois de Sales
73 000 CHAMBERY
* ADABio » 04 79 25 78 69
Les dgriculieass 50 de fain. s maria.muyard@adabio.com

la Savaie et fa Haute-Savaie

22% du lait valorisé en

Fiche filiere LAIT

PRODUCTION DES SAVOIE

26 éleveurs dont 9 en conversion.

3 813 oooL de lait dont 1 673 000 L en conver-
sion. Une moyenne de 152 520L par exploita-
tion, allant de 33 oooL a 720 oooL.

1277 vaches laitieres. Cela représente 1,6% du
cheptel bovin laitier des Savoie.*

Un peu plus de 2/3 (17) commercialisent en fi-
liere longue, dans 6 fromageries différentes,
dont deux ne valorisent pas en bio.

8 éleveurs font 100% de transformation et
vendent en direct et 1 éleveur a une partie
laiterie et une partie transformation a la
ferme avec une commercialisation en circuits
courts.

226 200L ne sont pas valorisés en bio pour
I'instant. Le début d’activité bio de diffé-
rentes laiteries a permis de nombreuses
conversions.

Répartition des litrages par département

1188 000

O Savoie

@ Haute Savoie

i

Fromages : AOP Abondance, Dent du chat, IGP Tomme de Savoie, tomme, tommette de
Yenne, AOP Reblochon, IGP Raclette, pates molles diverses, fromages blancs
Yaourts et desserts lactés : nature, vanille, fruit, aromatisé, flan

BIOCONVERGENCE )/

Rovaltain TGV - 1 rue Marc Seguin
BP11105 Alixan
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26 958 Valence Cedex 9 BIOCONVERGENCE
0475 25 97 00 LES TRANSFORMATEURS ET
contact@bioconvergence.org DISTRIBUTEURS BIO DE RHONE-ALPES

Certaines données ont pu évoluer entre la date de recueil des données et celle de la parution du présent document.

*Calculs réalisés avec les données du RGA 2010
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VALORISATION DU LAIT BIOLOGIQUE

9 producteurs transforment a la ferme

6 entreprises, coopératives ou non, collectent le lait auprés des fermes et le

transforment

4 entreprises achetent du lait ou des fromages pour les transformer et les

distribuer

LES ACTEURS DE LA FILIERE

Transformateurs fermiers

Alain MERMOZ

HAUTEVILLE (73) - 04 79 28 50 96

Tommette, Tomme de Savoie

GAEC la Ferme du Saget

CHINDRIEUX (73)- 04 79 54 28 97

Tomme de Savoie, fromages aromatisés, fromages blancs

Henri CLAVEL

LES CLEFS (74) - 04503218 80

Produits laitiers de vache, Tomme, Reblochon

GAEC Fougere

SERRAVAL (74) - 04 5027 50 17

Produits laitiers de vache, Tomme, Reblochon

GAEC La Ferme du Parquet

GRUFFY (74) - 04 5023 68 53

Lait pasteurisé entier, Yaourts, Fromages blancs

GAEC du Crét Joli

MINZIER (74) - 06 03 52 77 16

Lait cru/pasteurisé s écrémé, Creme, Yaourts, Fromages blancs, Faisselle,

Le Novéry

GAEC le Jalouvre

LE GRAND BORNAND (74) - 04 50 27 01 61

Reblochon

Bernard BINVIGNAT

LE BOUCHET (74) - 04 50 27 50 78

Reblochon et tomme

Ferme de Vallorcine

VALLORCINE (74) - 04 50 54 69 42

Tomme, padtes pressées cuites, raclette, faisselles

Pour aller plus loin :

+ d’information :
maria.muyard@adabio.com 04 76 31 61 56
julie.maisonhaute@bioconvergence.org 04 75 25 97 02

Des journées techniques:
Consulter I’agenda sur les sites
corabio.org et bioconvergence.org

Des informations:

La Luciole : bulletin d’information technique régional

Le forum de I’ADABio: rubriques «commercialisation» et «lait»
Pour les autres filiéres et pour les autres départements
consulter les autres «fiches filiére» et «Les chiffres de la

Bio en Rhdne-Alpes» sur les sites de corabio et de bioconver-

gence

Les fermes de démonstration:
GAEC des cordiers, 04 79 36 82 00

EARL Baltassat, 06 84 97 48 33

GAEC Fougeére, 04 50 27 51 43

Diagnostic de conversion

Martin Perrot (technicien polyulture élevage
Savoie / Haute-Savoie)
martin.perrot@adabio.com

06 21 69 09 80

Avec le soutien de:

Rhonellpés

Collecteurs - transformateurs

Coopérative de Yenne

YENNE (73)
0479367157

Raclette, Tommette, Meule

Coopérative de Fillinges/
Fromagerie Peguet

FILLINGES (74)
0450 36 42 27

Reblochon

Producteurs de
Reblochon de la Vallée

THONES (74)
04 50 02 05 60

Reblochon

Fruitiére des Bornes

ARBUSIGNY(74)

Reblochon, Abondance,

CHABERT

0450 6215 45

0450945079 Tommette
. FRANGY (74) .
Fermiers Savoyards SICA Lait
oy 0450 44 73 86
SALES (74) En cours de définition

Transformateurs

Les caves d’Affinage de
Savoie

ROGNAIX (73)
0479318228

Tomme, raclette, meule

Savoie Yaourt

AIX LES BAINS (73)
0479 612333

Yaourts

Joseph PACCARD

MAGNIGOD (74)
0450 44 07 50

Reblochon, Tomme

Fromagerie Edouard
CONUS

PERS JUSSY (74)
0450 94 49 49

Reblochon

Magasins

Les 73 magasins Bio des deux Savoie sont intéressés par des fromages et
produits laitiers Bio locaux.
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DE L’AGROALIMENTAIRE
ET DE LAFORET




