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Le bio c’est bien, les produits bio produits localement y’a pas mieux !

Aujourd’hui nous sommes tous sensibilisés et alertés sur les bienfaits d’une 
alimentation saine et de qualité, sur notre santé et notre environnement.

En revanche, ce que nous savons moins c’est que nombre de denrées bio que nous 
consommons ont malheureusement déjà fait le tour de la planète avant de finir dans 
notre assiette. On appelle cela les bienfaits de la mondialisation…

Dans ce guide, Agri Bio Ardèche vous présente de façon non exhaustive l’agriculture 
bio ardéchoise dans toute sa diversité, sa créativité, mais surtout sa proximité.

La moitié des créations d’exploitations agricoles sur notre territoire se fait en bio, 
elles sont à taille humaine, responsables, innovantes, attachées aux valeurs du 
terroir, bien loin des usines à nutriments. En substituant l’utilisation de produits 
chimiques et pétrochimiques par des produits naturels, en s’interdisant le recours 
aux antibiotiques, hormones, OGM et autres substances de synthèse, en apprenant 
à nouveau à composer avec la nature et non à la domestiquer à tout prix, les 
agriculteurs et agricultrices bio préservent nos biens les plus précieux : notre santé 
et notre environnement !

L’agriculture biologique n’est pas seulement l’affaire des producteurs, c’est aussi 
celle des consommateurs que nous sommes tous.

L’équipe d’Agri Bio Ardèche travaille au quotidien pour le développement de cette 
agriculture responsable. Nous sommes fiers de vous présenter toutes ces fermes et 
opérateurs certifiés AB qui donnent du sens, de la vie et du goût à nos territoires !

Bonne lecture et surtout bon appétit.

Jérôme boulicault, président d’Agri bio Ardèche
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COmment LIre Ce guIde ?

Ce livret regroupe les fermes, transformateurs et distributeurs bio du département de 
l’Ardèche qui ont souhaité y apparaître. Tous les produits biologiques présentés sont 
certifiés “AB” ou en 2e année de conversion selon le cahier des charges européen en 
vigueur*. Ce guide est organisé par territoire (bassins versants) : au début de chacun 
des 7 territoires, vous trouverez un index des catégories de produits bio vendus par 
les producteurs et transformateurs, ainsi que les distributeurs. Vous trouverez ensuite 
des indications sur les lieux de vente et les produits proposés en circuits courts. Les 
producteurs en circuits longs ne vendent pas les produits concernés aux particuliers, 
mais travaillent avec des opérateurs du territoire (laiteries, coopératives, grossistes…). 
Si vous cherchez directement les coordonnées d’un producteur, transformateur ou 
distributeur, rdv à la fin du document dans l’index ! Bonne dégustation !

* sur la base des certificats présentés par les producteurs. Agri Bio Ardèche ne saurait en aucun cas être 
responsable d’une donnée erronée. Tout producteur est tenu de vous monter son certificat bio si vous lui demandez.
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La vente directe est identifiée 
dans ce guide par ces pictos : vente à la ferme vente sur les marchés

VAllée du doux -  
sAint-PerAY > P 24

VAllée de l’eYrieux
> P 36

territoire de PriVAs
> P 44

Ardèche méridionAle
> P 68

VAllée du rhône sud
- AubenAs > P 54

PlAteAu Ardéchois
> P 51

nord Ardèche
> P 16
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Le réseau des prOduCteurs BIO

Agri bio Ardèche est l’association des producteurs bio d’Ardèche. créée par les 
producteurs bio, elle a pour objectif d’encourager et d’accompagner le développement 
de l’agriculture biologique en Ardèche. 

Comment ? 
• En accompagnant les agriculteurs qui souhaitent passer en bio ou mettre en place 
des techniques alternatives et en donnant accès des outils de pérennisation de leur 
ferme à ceux qui sont déjà en bio. 
• En faisant la promotion de la consommation bio et locale sur le territoire et en 
sensibilisant les publics scolaires et adultes à l’alimentation bio. 
Ainsi nous organisons des formations, des journées techniques, nous travaillons 
sur la structuration des filières et sur la restauration collective biologique, nous 
intervenons dans les écoles, nous organisons des foires et marchés… tout en faisant 
vivre l’association (mise en relation, journal d’information…)

http://agribioardeche.wordpress.com • www.corabio.org

En France et en région, le développement de l’agriculture biologique s’appuie sur 
une dynamique de réseau, composé de producteurs, d’acteurs de la bio, adhérents 
et salariés. Leur rôle consiste à accompagner tous les acteurs des filières bio dans 
leur démarche, ainsi qu’à promouvoir et sensibiliser le grand public à l’agriculture 
biologique. Agri Bio Ardèche est très impliqué dans ce réseau et participe à divers 
évènements régionaux et nationaux : le Printemps bio, Bio et Local c’est l’idéal, la 
Quinzaine de la bio, la Fête du lait. En Rhône-Alpes, nous contribuons à faire vivre 
un réseau de fermes de démonstration en bio et alimentons La Luciole, bulletin des 
pratiques bio, et L’Annonceur bio, journal de petites annonces.
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L’agrICuLture BIO : une agrICuLture mOderne

L’agriculture biologique est un mode de production respectueux de l’homme 
et de l’environnement. Ses fondements éthiques visent des objectifs de dura-
bilité. Ils sont inscrits dans la charte de l’IFOAM (fédération internationale des 
mouvements de la bio) qui fédère et assiste le mouvement bio dans toute sa 
diversité en regroupant 750 structures dans 116 pays.

Son objectif : l’adoption dans le monde de systèmes qui soient cohérents éco-
logiquement, socialement, et économiquement. 

des pratiques spécifiques pour des objectifs environnementaux

le respect des écosystèmes naturels est essentiel pour la vie humaine. L’utili-
sation de produits chimiques de synthèse (engrais, pesticides) et des OGM est 
interdite en bio. L’agriculture bio a des solutions techniques pour être viable !

• Favoriser la biodiversité et utiliser le cycle de la vie en intégrant les êtres 
vivants dans son mode de production : utiliser les insectes auxiliaires pour pro-
téger les cultures des ravageurs en est un bon exemple. La coccinelle, « ogre à 
puceron » est ainsi reconnue comme l’un des meilleurs insecticides naturels. 
Par ailleurs, les sols des cultures bio sont vivants et fertiles, on ne dope pas la …/…



plante, mais on nourrit le sol qui devient alors un « garde-manger » pour la plante. 
La quantité et la diversité d’êtres vivants dans un agroécosystème bio sont le résultat 
de pratiques spécifiques : épandage de compost, engrais verts, rotations longues…

• rechercher la complémentarité entre les espèces, la diversité dans son système 
et la bonne adéquation de ses cultures et variétés avec le potentiel naturel (sol, 
climat…). Les animaux sont nourris, au moins en partie, avec des aliments produits 
dans la région ou sur la ferme. La ferme biologique vise l’autonomie, elle est moins 
sensible et plus durable.

• « mieux vaut prévenir que guérir ! »
L’agriculteur bio doit être technique, les conduites préventives sont précisément réflé-
chies pour maîtriser les risques sanitaires, la qualité des produits et les rendements. 

• l’agriculture biologique pollue moins la biosphère. L’utilisation d’engrais et de pes-
ticides de synthèse en agriculture conventionnelle nécessite en amont un apport 
énergétique important. Elle est source de pollution lors de la fabrication, du trans-
port et de l’application. Avec la bio, les eaux sont sans résidus de pesticides et 
contiennent moins de nitrates. 

une démarche avec des objectifs socio-économiques

• Privilégier les rapports de coopération plutôt que de compétition, respecter l’équité 
entre les différents acteurs des filières. 
• Rapprocher le producteur du consommateur par l’information sur les conditions de 
production et la transparence dans les garanties. Tous les producteurs biologiques 
(ainsi que les transformateurs) sont soumis aux contrôles d’organismes indépendants.
• Établir des liens directs avec les consommateurs grâce au Bio et Local.
• Lutter contre la désertification des campagnes en encourageant le maintien des 
paysans, la diversité des productions et en favorisant le tissu rural.
• Encourager les entreprises à taille humaine, capables de dégager des revenus 
décents.

L’agriculture biologique est une source d’innovation technique et organisationnelle 
sur le plan de la production agricole, de la transformation et de l’organisation écono-
mique. Ces avancées en termes de méthodes alternatives bénéficient à l’ensemble 
du secteur agricole et agroalimentaire.

Elle contribue à la vie et l’aménagement des territoires et elle offre des perspectives 
concrètes pour recréer ou renforcer les liens entre les agriculteurs et les citoyens.

C’est également un secteur créateur d’emplois relocalisés. Il ne faut pas oublier 
qu’une ferme bio génère en moyenne plus d’emploi qu’une ferme conventionnelle.

par toutes ces facettes, l’agriculture biologique est un moyen évident de 
répondre aux enjeux urgents d’un développement plus durable.
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L’agrICuLture BIOLOgIque : une BeLLe dynamIque en ardèChe

le bio, c’est…

en France 
• 2,5 % de la consommation alimentaire nationale.
• 4,14 % de la production agricole.
• 76 % des produits bio consommés en France proviennent de France.

Près de 90 % des Français consomment au moins occasionnellement des 
produits bio, 60 % régulièrement et 10 % quotidiennement. 

en rhône-alpes 
• Fin 2015, environ 3150 fermes sont certifiées en agriculture biologique, 
soit 8 % de la totalité.
• Cela fait de rhône-alpes la première région française en nombre 
d’exploitations bio !
• En surface, c’est plus de 100 000 ha qui sont cultivés en bio.

en ardèche
• 640 fermes sont certifiées en agriculture biologique en fin 2015, soit 14 % 
des exploitations agricoles du département.
• Soit environ 19 000 ha (13,5 % de la surface agricole totale)

La dynamique est forte en ardèche avec un doublement du nombre 
de fermes certifiées bio entre 2009 et 2015 ! Et les nouveaux acteurs de l’agriculture 
ardéchoise ne sont pas en reste puisqu’au moins un quart des installations se font en bio. 
Elle dépend des filières et de l’implication des opérateurs économiques sur le territoire. 

Sources : Observatoire de la bio en Rhône Alpes, Recensement général agricole de 2010, Agence 
Bio - chiffres nationaux fin 2014, Point Accueil Installation – Chambre d’agriculture de l’Ardèche
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prOduCteurs BIO en ardèChe 2015
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COmment reCOnnaître un prOduIt 
CertIFIé en agrICuLture BIOLOgIque

un produit bio doit obligatoirement présenter sur son étiquette la mention suivante : 
« Produit issu de l’agriculture biologique – certifié par [nom ou référence de l’organisme 
de contrôle] ». Depuis le 1er juillet 2010, le logo européen doit obligatoirement figurer 
sur l’étiquette, le logo français est facultatif. Il est important de savoir reconnaître ces 
logos, qui sont preuve du respect de la réglementation de l’agriculture biologique par 
le producteur et le transformateur. Ce sont des labels, et non des marques privées, 
contrôlés par des organismes indépendants. 

les mentions obligatoirement associées au logo bio européen sont : « FR » pour 
France, « Bio » pour la référence bio et « XXX » qui est le n° d’identification de 
l’organisme certificateur. L’origine géographique des matières premières est indiquée : 
« Agriculture uE » lorsque la matière première agricole a été produite dans l’union 
européenne, « Agriculture non-uE » quand une partie des ingrédients provient d’un 
pays tiers et « Agriculture FRANCE » lorsqu’au moins 98 % des matières premières 
agricoles proviennent de FRANCE. un produit certifié bio doit être composé de plus 
de 95 % d’ingrédients issus de l’agriculture biologique. les additifs alimentaires de 
synthèse (conservateurs, colorants…) sont interdits en bio. 

dans ce guide, tous les produits sont certifiés aB avec parfois un label supplémentaire

demeter : Les produits marqués ainsi sont issus de l’agriculture biodynamique. En 
conformité avec un cahier des charges spécifique, basé sur les lois du vivant. Cette 
agriculture assure la santé du sol et des plantes pour fournir une alimentation saine. Les 
producteurs qui sont certifiés Demeter sont obligatoirement certifiés AB au préalable.

nature et Progrès : Cette mention est gérée par une association qui regroupe les 
producteurs, les transformateurs et les consommateurs de produits bio depuis 
1964. Cette mention est attribuée à des produits biologiques respectant des cahiers 
des charges spécifiques, mais aussi une charte qui prend en compte les aspects 
environnementaux, sociaux ou économiques dans un esprit alternatif et solidaire. un 
producteur certifié Nature et Progrès n’est pas obligatoirement certifié AB.
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VraI et FauX !

paysan BIO : un métIer… d’aVenIr ! 

• etre en bio c’est laisser faire la nature

 plus on connaît le système et son environnement naturel, mieux on produit
Le producteur s’appuie le plus possible sur l’observation et la compréhension du 
système principalement à travers les rotations, le choix des variétés cultivées, des 
races et une gestion préventive du système.



VraI

VraI

une agriculture de précision : avec moins de solutions de rattrapage, la bio est une 
pratique qui demande une grande précision dans les interventions pour éviter au 
plus le curatif, il est important d’intervenir le plus possible en amont des sources 
de pressions potentielles. Elle s’est grandement modernisée au cours des dernières 
années et fait l’objet de constantes évolutions. 

on désherbe, mais sans herbicide : la rotation, la gestion de l’interculture, le travail 
du sol, les pratiques culturales à la parcelle et le désherbage mécanique/thermique… 
permettent d’assurer un niveau de pression adventive admissible pour le producteur. 
Les outils les plus fréquents sont la herse étrille, la bineuse, l’interceps, la houe, les 
outils de désherbage thermique, etc. 

on traite, mais sans produit de synthèse : les composés naturels, extraits de plantes, 
minéraux, fumier ou compost pour la fertilisation… sont les produits autorisés en 
agriculture biologique.

> Cela demande au paysan bio une grande technicité, observation et autonomie.

• est-ce que la bio est vraiment bio ?

 La bio, c’est une garantie de pratiques

• un cahier des charges sur des techniques de production.
• un contrôle indépendant annuel réalisé par un organisme certificateur 
habilité par l’Etat, en plus des contrôles inopinés. 
• un cahier des charges harmonisé à l’ensemble de l’union européenne. 

> Le paysan bio s’engage dans ses pratiques et est soumis à des contrôles.

• peut-on nourrir la planète avec du bio ?

 nourrir 12 milliards de personnes en bio à surfaces constantes est possible

en luttant contre le gaspillage ! Près du tiers des aliments produits dans le monde 
pour l’alimentation humaine est perdu ou gaspillé (problèmes de conservation entre 
le champ et le marché, gaspillage des consommateurs…). 

en diminuant la quantité de viande consommée par personne, notamment dans les 
pays riches, ce qui permettrait de libérer d’importantes quantités de céréales pour 
l’alimentation humaine. 

en améliorant la répartition des richesses. Nous produisons déjà de quoi nourrir 
quasiment une fois et demie la population humaine actuelle. Les populations 
souffrant de malnutrition n’ont pas l’argent suffisant pour acheter la nourriture 
pourtant disponible.

en luttant contre la désertification : en basant le système d’exploitation sur le 
maintien de sols viables (taux de matière organique, optimisation couverture du 
sol), le producteur permet de pérenniser l’agriculture, la lutte contre l’érosion et la 
désertification.

en augmentant les rendements dans les pays du sud. La bio améliore les rendements 
de 50 à 100 % dans ces milieux, permettant ainsi aux paysans de gagner en autonomie.

> Contrairement à certaines idées reçues, l’agriculture bio peut répondre aux enjeux 
alimentaires de l’avenir.
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manger BIO et LOCaL C’est L’IdéaL

un circuit court est un mode de commercialisation qui implique au maximum un 
intermédiaire entre le producteur et le consommateur. Ce mode de commercialisation apporte 
des solutions pour le consommateur pour s’alimenter en bio tout en dépensant moins.

Consommer bio et local est doublement intéressant ! La consommation de denrées 
alimentaires produites localement réduit le nombre d’intermédiaires, diminue les 
transports polluants et contribue à renforcer la vitalité économique de nos territoires. 
Le mode de production biologique permet, en plus, par l’interdiction des engrais et 
pesticides chimiques et des OGM, de préserver l’environnement et notre santé. Bio 

et local, c’est l’idéal® est une marque déposée par Corabio pour promouvoir les produits 
bio locaux, informer et sensibiliser sur les avantages des circuits courts de produits 
issus de l’agriculture biologique. une campagne de communication a lieu tous les ans la 
troisième semaine de septembre avec des animations organisées pour faire connaître aux 
consommateurs rhônalpins les produits bio en privilégiant la proximité et la saisonnalité. 

Bio Vs local ?
L’opposition bio ou local n’a pas de sens : le bio est un mode de production reconnu 
en tant que signe officiel de qualité. un produit bio peut ensuite être vendu en circuit 
long ou en circuit court, il est alors… local ! Le « local » est une notion qui renvoie à 
un aliment produit à proximité, en bio comme en conventionnel…

un consommateur averti… Avec plus de 24 000 fermes bio en France, on peut trouver 
du bio local. C’est au consommateur d’être vigilant sur : l’origine géographique du 
produit, la saisonnalité : choisissons de consommer fruits et légumes dans le respect 
des cycles naturels et des saisons, la lecture de l’étiquette : la réglementation bio 
impose une mention obligatoire de l’origine. …

… achète bio localement ! C’est une invitation à modifier ses habitudes de 
consommation en profitant de la large palette de circuits de distribution des produits 
bio : vente directe à la ferme, marchés, magasins de producteurs, AMAP, système de 
panier, magasins spécialisés bio, etc. 

savez-vous qu’en rhône-Alpes 66 % des agriculteurs bio pratiquent la vente en circuit 
court, contre seulement 30 % des fermes non bio ? 
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ZOOm sur deuX InItIatIVes InnOVantes sur Le terrItOIre

Le regroupement des producteurs ouvre des perspectives intéressantes pour 
proposer une offre complète aux consommateurs à des prix gagnants-gagnants, ou 
pour assurer des volumes pour approvisionner des cantines.

saC’sO
un groupement d’achat Bio Local solidaire d’annonay

L’idée de construire un groupement d’achat citoyen sur le bassin 
d’Annonay est née en 2013 avec l’envie d’un groupe de personnes 
d’accéder plus facilement à une alimentation de qualité. Agri Bio 
Ardèche et les Centres Sociaux d’Annonay, avec l’appui financier 
de la région Rhône-Alpes, ont aidé à la création de ce nouveau 
circuit court. le fonctionnement est simple : des consommateurs 
se regroupent pour passer une commande directement à des 
producteurs locaux. Cela permet d’avoir directement des produits 
bio, locaux, à des prix de demi-gros. Pour permettre à des personnes 
en grande difficulté financière de participer au groupement, un mécanisme de 
solidarité a été mis en place : les producteurs font un don en nature en plus de 
leur commande, les adhérents volontaires rachètent ces dons et l’argent ainsi créé 
sert à financer des bons de commande pour des personnes bénéficiant de l’aide 
alimentaire pour commander au sein du groupement d’achat. Les distributions ont 
lieu une fois par mois. Le groupement fonctionne grâce à l’implication de bénévoles. 
contact : groupement.achat.annonay@gmail.com - http://sacsolidaire.annonay.free.fr

dads
plateforme d’approvisionnement d‘ardèche et de saison

D’Ardèche & de Saison

Société Coopérative d’Intérêt collectif

4 avenue de l’Europe Unie

07000 PRIVAS

Tél. 04 75 20 28 04 – 06 33 55 23 65

Courriel : scic.dads@gmail.com

Une offre regroupée de 

produits locaux, bio et 

conventionnels, (Fruits et 

Légumes, viande, œufs, 

produits laitiers,...)

 livrée dans votre 

établissement 

(comité d’entreprise, 

cantine, restaurant, 

groupes de 

consommateurs...)

… Consommer Ardéchois,

c’est notre choix ...

« Produits près de chez moi,
… demain dans mon assiette ! » 
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Constituée en 2014, cette Société Coopérative 

d’Intérêt Collectif vise à favoriser l’accès aux produits 

locaux, bio ou conventionnels, à l’ensemble des 

cercles de consommateurs ardéchois. Plus de 100 

producteurs ardéchois permettent de constituer 

chaque semaine une offre de produits, dont 35 % 

de produits bio. Établissements de restauration 

collective restaurant commerciaux et groupes 

de consommateurs peuvent être livrés 2 fois 

par semaine. L’entreprise assure l’enlèvement 

des produits, et la livraison du nord au sud du 

département : un circuit de proximité apportant 

une garantie de fraîcheur, respect de la saisonnalité 

et transparence sur l’origine des produits !



manger BIO C’est pLus Cher ? stOp auX Idées reçues !

Le saVIeZ-VOus ?

> produire en bio coûte plus cher ?
Les produits bio sont, en moyenne, de 10 à 20 % plus chers que les produits 
conventionnels, car ce mode de production, majoritairement peu intensif, nécessite 
plus de main d’œuvre, plus d’espace, et obtient des rendements parfois moindres. 

Les contrôles qui garantissent l’authenticité du produit bio au consommateur, 
l’achat de semences bio, l’alimentation bio des animaux, et les apports de matière 
organique pour fertiliser les sols représentent des postes de charge importants pour 
les producteurs bio. Les frais de main d’œuvre sont également souvent plus élevés, 
car en agriculture biologique la prévention et les interventions mécaniques sont la 
base : surveillance accrue des troupeaux et des cultures, désherbage mécanique, 
travail du sol… sont indispensables.

> Les aliments non bio sont plus coûteux qu’on ne le pense
Leur prix n’intègre pas certains coûts, supportés par les contribuables :
• pour traiter l’eau, fortement polluée par les nitrates et les pesticides (compter 0,46 
à 0,81 €/m3 d’eau pour dépolluer nitrates et pesticides) 
• pour financer les subventions massives versées aux agriculteurs pour garantir leur 
compétitivité sur le marché
• pour les dépenses de santé liées aux maladies des agriculteurs notamment

pOur manger BIO sans VOus ruIner, adOpteZ Les BOns réFLeXes !

• Ayez le réflexe bio et local ! Privilégiez la vente directe et les magasins de producteurs.
• Préférez le vrac et les conditionnements familiaux.
• Evitez d’acheter des plats préparés, (ré) appropriez-vous le plaisir de cuisiner !
• Limitez le gaspillage.
• Consommer des protéines végétales bio (associations céréales légumineuses) qui 
peuvent remplacer les protéines animales. Ex : riz/lentilles, pois chiche/semoule…
• Diminuer les portions de viande : la viande bio réduit moins à la cuisson, car elle 
contient moins d’eau et plus de matière sèche.
• Consommez des fruits et légumes de saison… En bio, on mange la peau ! Et les 
fanes en soupes et pestos !
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manger BIO C’est aussI manger au gré des saIsOns…

Janv Fév Mars Avril Mai Juin Juil Août Sept Oct Nov Déc
Ail (frais)

Asperges
Aubergines

Betteraves
Blettes

Brocolis

Carottes (en botte) Carottes
Céleri branche

Céleris raves
Choux

Choux-fleur
Concombres

Courges
Courgettes

Endives
Épinards

Fenouil
Fèves

Haricots verts
Mâche

Navets
Oignons (nouveaux) Oignons

Panais
Petits pois
Poireaux

Poivrons
Pommes de terre (nouvelles) Pommes de terre

Potimarrons
Radis roses

Radis noirs
Rutabagas

Salades
Tomates

Topinambours
Abricots
Cerises

Châtaignes
Figues

Fraises
Kiwis

Melons
Pêches/Nectarines

Noix
Poires

Pommes
Prunes

Raisins
Rhubarbes

15
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nord ardèche
annonay

marchés
ANNONAY, mercredi et samedi matin • VILLEVOCANCE, vendredi en fin de journée 

• ST-JULIEN-DE-VOCANCE, jeudi soir

magasins de producteurs
A 2 pas des champs à Peaugres • La Main Paysanne à Annonay •  

Ferme de Tartavel à Davezieux • Vignobles sur cour à Limony



léGumes

6  COMBE ALAN 19

7  LA FERME Du VILLAGE  19

9  FAuRIE DOMINIQuE 20 

13  LA FERME DE GuRIN 21

14  EARL LES DELICES Du MARAICHER 21

Fruits, Petits Fruits

2  DOMAINE BAROu 18

5  BRuYERE YVES ET ZABOu 19

7  LA FERME Du VILLAGE 19

8  LA FERME DES SEPT LuNES 20

10  BERGERIE Du BOSC 20

17  EARL DES MINIERES 23

ViAndes

3  GAEC DES BLACHES 18

4  FERME DES TRAFANS 19

7  LA FERME Du VILLAGE 19

10  BERGERIE Du BOSC 20

11  METAYER AMANDINE 21

15  PERRIER VINCENT ET MYRIAM 22

16  SERVONNET JEAN-LOuIS 22

Vin, bières

1  SCEA LES GRANDS VIGNES 18

2  DOMAINE BAROu 18

8  LA FERME DES SEPT LuNES 20

12  DOMAINE MONIER 21

Produits lAitiers et FromAGes

7  LA FERME Du VILLAGE 19

11  METAYER AMANDINE 21

15  PERRIER VINCENT ET MYRIAM 22

distributeurs

18  BIOCOOP BIONACELLE 23

19  RHODA COOP 23
17
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1  sceA les GrAnds ViGnes 
BADEL Nicolas
211, rue du Plançonnet 
07430 VERNOSC-LES-ANNONAY
06 64 76 25 32
badel.nicolas@orange.fr

Vin AOP Saint Joseph blanc et rouge, Vin AOP 
Condrieu, Vin IGP Collines rhodaniennes, 
syrah, marsanne, viognier

Vente
À la ferme Sur rdv
Magasins Bionacelle (Annonay), La Cave 
Cévenole (Davézieux), Le mas du vin 
(Davézieux), Le panier gourmand (Boulieu 
Les Annonay), Boucherie et Vival (Vernosc 
Les Annonay), Le bouchon littéraire (Privas), 
Cave Vinobulles (Guilherand-Granges), Cave 
de l’auberge Monnet (La Roche de Glun) 

Points de vente collectifs Vignobles sur cour 
(Limony)
Foires et salons Gourmandises d’Ardèche 
(Annonay), Foire bio (Vernosc Les Annonay), 
Salon des vins (Tain-l’Hermitage)

Superbe, à découvrir absolument !

2  domAine bArou 
BAROu Emmanuel
966, route de Picardel - 07340 CHARNAS
04 75 34 02 13
emmanuel.barou@terre-net.fr
www.domaine-barou.com

Vin AOC Saint-Joseph, vin AOC Condrieux, 
vin de pays Collines rhodaniennes, syrah, 
marsanne, viognier, abricots, pêches, nectar 
de pêche

Vente

À la ferme Du lundi au samedi sur rdv
Magasins Bionacelle (Annonay), Le Mas du 
vin (Davezieux), Le Bouchon littéraire (Privas)
Points de vente collectifs La Main paysanne 
(Annonay)
Foires et salons Foire de Gex (novembre), 
Salon des vins de Tain l’Hermitage (février)

3  GAec des blAches 
BESSEAS Charles
8, rue de l’Abreuvoir - 07290 QuINTENAS
06 82 25 34 71
bbt4@cegetel.net

Tripes préparées, colis steaks hachés bio 
congelés (colis de 3 kg) caissette viande bio 
génisse charolaise, 10 kg

Vente

À la ferme Sur rdv 

Des animaux nés et élevés à la ferme nourris 
au pâturage, foin et céréales bio produits à 
la ferme, et dont le bien-être est respecté.
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BOuVIER Christophe
L’Hortolat - 07690 VANOSC
04 75 33 39 74
fermedestrafans@orange.fr
www.trafans.fr

Viande et salaisons de cochons,  
sans allergènes, sans conservateurs

Vente

À la ferme Sur commande le jeudi 17h30-
18 h30
Magasins La Vie Claire (Davezieux, Romans, 
Lyon), Satoriz (St Peray), Le Panier Paysan 
(Valence), L’eau Vive (Bourg les Valence)
Points de vente collectifs Court Circuit 
(Chabeuil), A Travers Champs (Loriol)
Foires et salons Foire de Vernosc

Accueil à lA Ferme

Visites de la ferme sur rdv

Naisseurs, engraisseurs et transformateurs 
de cochons en plein air intégral depuis 2009.

5  bruYere YVes et ZAbou  
Le village - 07340 SAINT-ETIENNE-DE-VALOuX
04 75 34 29 48
yvesbruyere07@gmail.com

Cerise, pêche, abricot, poire, raisin de table, 
raisin de cuve, nectar et jus de fruits

Vente

À la ferme uniquement sur rdv
Au panier AMAP et groupement d’achat bio 
local solidaire d’Annonay
Magasins Biocoop Bionacelle (Annonay), 
Biocoop Les Artisons (Firminy 42), Biocoop le 
Baraban (Saint-Etienne 42)
Marchés Saint-Genis-Laval (69) mercredi 
matin, Saint-Etienne (42), vendredi matin

Exploitation familiale en bio depuis 1996.

6  combe AlAn
1214, route des Converses 
07430 VERNOSC-LES-ANNONAY
06 32 81 56 42
alan.combe@laposte.net

Légumes prévus en vente en 2016

Vente
Au panier Sur précommande
Magasins Bionacelle (Annonay), Vival 
(Vernosc), A deux pas des champs (Peaugres)

7  lA Ferme du VillAGe  
DAMIRON Maud et GOIN Olivier 
11, route du Vivarais - 07430 SAINT-CYR
07 61 82 07 06
maud.damiron@gmail.com

Fromages et yaourts de chèvre, viande de 
veau de lait et de broutard, jus de raisin, 
raisin de table, lentilles vertes, pommes de 
terre, courges, carottes…

Vente
À la ferme Mercredi, vendredi, samedi 9h-12h
Au panier AMAP et groupement d’achat bio 
local solidaire d’Annonay
Magasins Bionacelle à Annonay
Points de vente collectifs Panier fermier, 
Le Mussi
Foires et salons Foire bio de l’Ardèche verte

Une ferme au cœur d’un village, comme ça 
ne se fait plus, venez nous rencontrer et 
découvrir nos produits faits avec passion.



20

N
o
rd

 A
rd

è
ch

e
 -

 A
n

n
o
n

ay 8  lA Ferme des sePt lunes  
DELOBRE Jean
480, Route de la Vallée - 07340 BOGY
04 75 34 86 37 ou 06 82 24 76 02
jean.delobre@wanadoo.fr

Vin AOC Saint-Joseph rouge et blanc, vin 
de pays rouge, abricots, nectar d’abricot, 
céréales, fourrages

Vente

À la ferme Sur rdv
Magasins Bionacelle (Annonay), A 2 pas des 
champs (Peaugres)
Foires et salons Salon Primevère à Lyon (avec 
Origan)

Accueil à lA Ferme

Accueil camping-car possible

9  FAurie dominiQue  
La Fardette - 07340 VINZIEuX

04 75 34 15 62

Légumes, coulis tomates, caviar 

d’aubergine, ratatouille, velouté tomate, 

potimarron, soupe d’ortie, velouté 

courgette 

Vente

À la ferme Tous les mardis 14h-19h au 905, 

route des Rotisses - 07340 Charnas

La fraîcheur ramassée le matin vendue 
l’après-midi.

10 berGerie du bosc  
LAGIER Frédérique

Le Bosc - 07690 VANOSC

06 21 69 71 69

f.lagier@yahoo.fr

www.bergeriedubosc.com

Reproducteurs mâles et femelles chèvre 

du Massif central de mars à juillet et 

sur réservation, viande de chevreau en 

caissette sur commande en septembre.  

Jus de fruits de pomme et poire, œufs

Vente

À la ferme Toute l’année sur rdv par 

téléphone

Accueil à lA Ferme

Chambre d’hôtes familiale “Accueil 

Paysan” (capacité 2 adultes 2 enfants). 

Séjour d’enfants à la ferme (agrément 

Jeunesse et Sports) à partir de 8 ans

Elevage pastoral de la chèvre du Massif 
central, valorisation d’un secteur en forte 
déprise agricole, accueil en lien avec 
l’activité agricole.
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Le village - 07260 MONESTIER
04 75 32 09 46
fermedumonestier@laposte.net
fermedumonestier.unblog.fr

Fromage lactique, yaourt et tomme de 
brebis, lactique et Parond (type camembert) 
de chèvre, viande en colis et merguez

Vente

Au panier Groupement d’achats bio local 
solidaire d’Annonay
Magasins Biocoop (Annonay), Du côté de 
chez nous (Bourg Argental)
Marchés Villevocance vendredi matin, 
Annonay samedi matin, Saint-Julien-de-
Vocance jeudi soir
Foires et salons foire aux champignons 
de Saint-Bonnet-le-Froid, marché bio de 
Lalouvesc

Berger de chèvre du Massif central et de 
Manech Tête noir.

12 domAine monier  
MONIER Jean Pierre
88 route des vignobles Brunieux 
07340 SAINT-DESIRAT
04 75 34 20 64
domainemonierperreol@orange.fr

AOP Saint Joseph rouge et blanc Ecocert 
Biodyvin, IGP Collines rhodaniennes rouge et 
blanc Ecocert Biodyvin

Vente

À la ferme uniquement sur rdv
Magasins Cave de bel air (Annonay), 
Bionacelle (Annonay) Cave le mas 
(Davézieux)
Foires et salons Salon des vins bio de 
Condrieu

La biodynamie l’agriculture de demain.

13 lA Ferme de Gurin  
MONTAGNE Jennyfer et REY Jonathan 

Ferme de Gurin - 07340 PEAuGRES

06 77 68 28 59

earl.fermedegurin@gmail.com

Légumes de saison

Vente

À la ferme Vendredi 15h-19h

Magasins Bionacelle (Annonay)

Accueil à lA Ferme

2 gîtes labellisés Gîte de France

Produits de qualité et respect de 
l’environnement.

14 eArl les delices du mArAicher
PERRIER Emmanuel

222, rue Près Château - 07340 PEAuGRES

04 75 32 50 05 

contact@lesdelicesdumaraicher.com

www.lesdelicesdumaraicher.com

Soupes et conserves de légumes

Vente

Magasins liste des magasins revendeurs sur 

notre site internet (boutiques bio, biocoops, 

réseau Eau Vive, jardineries…)

Points de vente collectifs La Main Paysanne 

(Annonay), La Grange (Saint-Péray), Le 

terroir (Saint-Etienne 42), La Ronde des 

Fermes (Estrablin 38), Le Chapeau de Paille 

(Montélimar 26), Les Fermes du Forez (Saint-

Priest-en-Jarez 42), Ferme là (Balan 01)

Foires et salons Les Gourmandises d’Ardèche 

à Annonay, novembre

Des recettes naturelles pour vous faire 
partager notre métier de maraîcher/
transformateur bio.
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1919, route de Talencieux - 07430 VERNOSC 
LES ANNONAY
04 75 32 32 18
vmperrier@wanadoo.fr
www.fermeperrier.jimdo.com

Lait cru, fromages blancs en faisselles, 
fromages secs, steaks hachés, charcuterie. 
Viande et abats de : bœuf, veau et porc

Vente

À la ferme Permanence du lundi au vendredi 
17h-19h, le samedi 9h-12h et sur rdv
Au panier Groupement d’achats bio local 
solidaire d’Annonay
Magasins Biocoop (Annonay), La Vie 
Claire (Davézieux), Vival (Vernosc), Proxi 
(Talencieux), Biomonde (Salaise-sur-Sanne)

Foires et salons Foire bio de l’Ardèche verte

La garantie de la naturalité et de l’authenticité…

16 serVonnet JeAn-louis  
Gagnere - 07430 COLOMBIER-LE-CARDINAL
06 14 47 52 05

Colis de viande : 7 ou 10 kg jeune bovin, 
steak haché 100 carton de 6 kg surgelé

Vente

À la ferme sur commande date et jour fixés à 
la commande
Points de vente collectifs AMAP d’Annonay, 
AMAP Salaise, AMAP Anneyron

Je sais ce que mangent mes vaches, 
autonomie totale.

Épicerie bio
Fruits et légumes bio
Pain bio
Rayon vrac
Aliments sans gluten
Bien-être et beauté
Éco-produits

Pour ViVre Bio

Au Quotidien !

Grand marché bio à DAVEZIEUX 
191 RUE DES PINS - lavieclaire.com
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17 eArl des minieres  
STINSMESTE Franck
30, impasse des Fonts - 07340 TALENCIEuX
06 82 68 90 92
minieres@sfr.fr

Fruits pommes, abricots et cerises, jus de 
fruits de pomme et nectar d’abricot

Vente
À la ferme sur rdv (04 75 34 35 75 ou 06 82 
68 90 92)
Foires et salons Foire bio de l’Ardèche verte 
à Vernosc

transFOrmateurs - dIstrIButeurs 

18 biocooP bionAcelle
30, bd de la République - 07100 ANNONAY
04 72 33 10 20
bionacelle@orange.fr
bionacelle.fr
La SCOP Bionacelle vous propose des produits 
bio, équitables et de proximité.

19 rhodA cooP
3, avenue de la Gare - 07370 SARRAS
04 75 31 04 50
contact@rhoda-coop.com

www.rhoda-coop.com

Abricots, cerises, châtaignes, pommes, poires

Vente

Magasins Beauchastel, Saint-Peray, Sarras
Foires et salons Nous contacter

prOduCteurs en CIrCuIts LOngs 

8  lA Ferme des sePt lunes 

Vente en gros : Rhodacoop (fruits)

11 metAYer AmAndine

Agnelle Manech tête noire pour la 
reproduction, chevrette Massif central pour 
la reproduction

13 lA Ferme de Gurin

Fourrages (luzerne et foin) et céréales

14 eArl les delices du 
mArAicher

Soupes et conserves de légumes bio
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Val lée du doux
saint-péray

léGumes

2  BEGOT FRANCK 26
4  LA FERME DE MANINET  26
9  FOuR LAuRENT 27
13  LES JARDINS D’AGREVE  28
18  LES JARDINS DE SARDAILLAC  29
22  LA FERME DES AuCHES  30
24  DOMAINE ROuCHIER  31
25  SCEA ROuSSET CHAZAL  31
28  TAIRRAZ BRIGITTE 33
31  LA FERME DES GENÊTS  33
32  ZELLER FRANCK 34

Fruits, Petits Fruits

1  FERME Du CHALEAT  26

2  BEGOT FRANCK 26

3  MANuE DES BOIS  26

4  LA FERME DE MANINET  26

9  FOuR LAuRENT 27

12  LA FERME DE LEYRISSE  28

13  LES JARDINS D’AGREVE  28

15  FERME DE GAuTHIER  29

17  MILESI MICHEL 29

19  PEYROT JEAN CLAuDE 30

21  LA FERME DE MAZAIRAS  30

28  TAIRRAZ BRIGITTE 33

29  LES FRuI’THE  33

31  LA FERME DES GENÊTS  33

32  ZELLER FRANCK 34



ViAndes

6  COMBETTES GERARD 27  
14  GAEC DES GARENNES  29
15  FERME DE GAuTHIER  29
17  MILESI MICHEL  29
20  FERME DES COTES DE FONTBONNE  30
23  ROSTOLL ARNAuD  31
26  LE MALLEVALOIS  32
32  ZELLER FRANCK  34

châtAiGne et dériVés

1  FERME Du CHALEAT  26
7  LA FORÊT Du PuY  27
10  LES BERGERS DES CHAuPOuS  28
11  LA FERME Du CHÂTAIGNIER  28
12  LA FERME DE LEYRISSE  28
21  LA FERME DE MAZAIRAS  30
23  ROSTOLL ARNAuD  31
31  LA FERME DES GENÊTS  33

Produits lAitiers et FromAGes

5  BOuVIER BERNARD  27
6  COMBETTES GERARD  27
10  LES BERGERS DES CHAuPOuS  28
20  FERME DES COTES DE FONTBONNE  30
33  FROMAGERIE Du VAL D’ORMEZE  34

PPAm

3  MANuE DES BOIS  26
13  LES JARDINS D’AGREVE  28

18  LES JARDINS DE SARDAILLAC  29

27  DISTILLERIE LES ESSENTIELLES  32

30  VIALLE COLETTE  33

32  ZELLER FRANCK  34

PAin et FArine

8  FERME DE GRANDOS  27

28  TAIRRAZ BRIGITTE  33

Vin, bière

2  BEGOT FRANCK  26

16  DOMAINE ALAIN VOGE  29

24  DOMAINE ROuCHIER  31

25  SCEA ROuSSET CHAZAL  31

Produits sucrés

1  FERME Du CHALEAT  26

3  MANuE DES BOIS  26

10  LES BERGERS DES CHAuPOuS  28

11  LA FERME Du CHÂTAIGNIER  28

12  LA FERME DE LEYRISSE  28

13  LES JARDINS D’AGREVE  28

17  MILESI MICHEL  29

31  LA FERME DES GENÊTS  33

 

distributeurs

34  SATORIZ LE BIO POuR TOuS  34

35  LA HALLE TOuRNONAISE BIO  34

marchés
LAMASTRE, mardi et samedi matin • ST-AGREVE, lundi matin • ST-FELICIEN, dimanche, vendredi matin 
(saison estivale) • ST-PERAY, mercredi matin • TOURNON-SUR-RHONE, samedi matin/mercredi matin 

(été-automne) • VERNOUX, dimanche juillet-août • LALOUVESC, jeudi matin

magasins de producteurs
La Grange à St-Peray • L’arbre à pain à Vernoux

25
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1  Ferme du chAleAt 
BARBAT Mathilde et JuLIEN Brice
Chaléat - 07440 BOFFRES
06 84 09 40 54
fermeduchaleat@gmail.com 

 Ferme du Chaléat

Fruits : fraises, framboises, châtaignes 
AOP. Produits transformés : Sorbets (fraise, 
framboise, mûre, cassis, groseille, rhubarbe, 
châtaigne…), Confitures (fraise, framboise, 
mûre, cassis, groseille, rhubarbe), Crème de 
châtaigne, châtaignes entières au naturel, Jus 
de fruits/nectar (poire, pomme)

Vente
À la ferme En semaine sur rdv uniquement
Magasins La ferme Maubourg, épicerie 
paysanne (Valence), épicerie de Boffres, 
épicerie l’Etoile (Saint Romain de Lerps), 
Le primeur du Chantre (Saint-Marcel-lès-
Valence)
Points de vente collectifs L’arbre à pain 
(Vernoux-en-Vivarais)

Laissez-vous tenter par les Sorbets paysans !

2  beGot FrAncK 
1265, chemin du Bec - 07300 PLATS
06 12 75 60 46
franck.begot@laposte.net

Légumes de saison, fruits variés, 
principalement cerise, abricot, figue, Il 
me reste quelques bouteilles de Crozes-
Hermitage 1999 !

Vente
Marchés Tournon le samedi matin et (en 
été et automne) le mercredi matin

Le choix d’un environnement préservé et une 
touche de permaculture pour le meilleur ! 

3  mAnue des bois 
BENNETT Emmanuelle
Chabrière - 07 440 BOFFRES
06 60 27 86 13
manuedesbois07@gmail.com

Sirops, vinaigres aromatisés, pestos, 
aromates pour la cuisine, tisanes, huiles 
de massage, baumes, savons, huiles 
aromatisées, confitures… Transformations 
à venir : gemmothérapie, alcoolat de 
calendula, liqueurs de plantes et de fruits 
(verveine, crème de châtaigne, crème de 
cassis…), sorbets, hydrolats, gelées, coulis 
et confiseries

Vente

À la ferme Sur rdv
Points de vente collectifs L’arbre à pain à 
Vernoux-en-Vivarais

Accueil à lA Ferme

En projet : activité de chambre d’hôte et 
de goûters à la ferme

Bien-être du corps et des papilles  
au naturel  !

4  lA Ferme de mAninet  
BERNARD Jean-Christophe
Maninet - 07270 COLOMBIER-LE-JEuNE
06 07 14 12 53
jcbaraka@hotmail

Légumes de saison, herbes (persil, 
thym, roquette…) et petits fruits (fraise, 
framboise)

Vente

À la ferme Vendredi 18h-19h ou à la 
tombée du jour en hiver
Marchés Place des Clercs à Valence le 
samedi matin

Dans le respect de l’homme et de la nature…
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y5  bouVier bernArd
Le Hérisson - Châtier de la Boye, chemin 
de Perier - 07130 SAINT-PERAY
06 10 30 83 08

Foins de prairie, céréales, orge

Le bio c’est respecter notre terre.

6  combettes GerArd
Laulagnier - 07320 SAINT-AGREVE
04 75 30 24 40
combettesgerard@yahoo.fr

Voir la rubrique circuits longs

7  lA ForÊt du PuY  
DESBRuS Annick et Ludovic
La Forêt du Puy - 07240 SAINT-JEAN-CHAMBRE
04 75 58 09 96
laforetdupuy@orange.fr
www.la-foret-du-puy.com

Châtaignes, terrines végétales de châtaignes, 
crèmes de châtaignes (5 saveurs), pâte à 
tartiner chocolatée, farine de châtaignes, 
brises, châtaignes séchées, châtaignes 
entières épluchées, purée, biscuits, gâteaux 
et pains à base de farine de châtaignes

Vente
À la ferme tous les jours sur rdv
Magasins Boutiques paysannes (Sud 07), 
Nature et Terroir (Le Chambon sur 
Lignon), La Halle Lamastroise (Lamastre), 
Au Tournesol (Beauchastel), Le Panier 
paysan (Monistral/Loire 43), épicerie 
l’Etoile (St Romain de Lerps, 07), La 
Musette de Valentine (Bourg les Valence, 
26), Nos champs (Eyssieux, 26), Le 
Carré des maîtres (Vals les Bains), 
Le Montivernoux (Lachamp Raphaël), 
épicerie d’Alboussière
Points de vente collectifs En Isère
Foires et salons Primevère (Lyon, 69), Vivez 
nature (Lyon), Naturissima (Grenoble, 38) 

Foire bio de l’Ardèche verte, Croquons 
Nature (St-Marcel-lès-Valence, 26)

Accueil à lA Ferme
Chambre d’hôtes du Parc des Monts d’Ardèche

Marque du Parc naturel régional des Monts 
d’Ardèche pour les châtaignes et l’accueil. La 
châtaigne : production unique de la ferme.

8  Ferme de GrAndos 
DI GIROLAMO Olivier
20, chemin du Moulin - 07610 LEMPS
06 69 78 62 83
fermedegrandos@digirolamo.fr
www.digirolamo.fr

Pâtes alimentaires sèches, certifiées AB

Vente
À la ferme Vendredi 14h-18h
Magasins Epiceries bio, produits du terroir, 
boucheries
Points de vente collectifs La grange, La 
main paysanne, A 2 pas des champs, La 
Musette de Valentine
Foires et salons foire bio Vernosc

Culture du blé dur et transformation en 
semoule, puis en pâtes.

9  Four lAurent  
Serres de Bargay - 07410 COLOMBIER-LE-VIEuX
04 75 06 74 23
four.laurent@akeonet.com

Légumes, petits fruits en AB

Vente
À la ferme Paniers de légumes à la ferme 
sur commande
Au panier AMAP “produire et consommer 
autrement” Saint-Péray
Marchés Marché de producteurs dimanche 
à Saint-Félicien, Lamastre le mardi

Pour de bons légumes de saison !
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FOuRNIER Carole et Nicolas    
Les Chaupous - 07270 LAMASTRE
04 75 06 69 96
bergers.chaupous@sfr.fr
http://bergerschaupous.e-monsite.com

Fromage, yaourt, confiture de lait, glace… le 
tout au lait de brebis. Cerises au sirop

Vente

À la ferme De mai à octobre sur rdv
Marchés à Lamastre, les samedis et les 
mardis d’avril à octobre, à Vernoux-en-
Vivarais, les dimanches de juillet et août 

Accueil à lA Ferme

23 et 24 avril 2016 toute la journée à 
l’occasion de “De Ferme en Ferme”. Visites 
de la ferme à 17h30 : samedi 30 avril, 
jeudi 5 mai, samedi 7 mai et dimanche 15 
mai 2016. Puis tous les jeudis et samedis 
de juillet et août à 17h30 (sauf samedi 27 
août 2016)

La vie à la ferme, entre brebis et châtaignes : 
Entrez, c’est fermier !

11 lA Ferme du châtAiGnier  
GRANGE Aurélien et Michel 
Le Roux - 07270 LAMASTRE
04 75 06 30 19 
gie-la-ferme-du-chataignier@orange.fr

Produits à base de châtaignes d’Ardèche AOP, 
farine, purée, châtaignes entières épluchées, 
crème, confiture

Vente

À la ferme D’avril à octobre : du mercredi 
au samedi 15h-19h. Juillet-août : tous les 
jours sauf dimanche 15h-19h ou sur rdv

Points de vente collectifs La Grange Saint-
Péray, La Main Paysanne Annonay

Accueil à lA Ferme
Visite de la ferme, dégustation, goûter à la 
ferme, label “Bienvenue à la ferme”

Le fruit de notre terre pour votre plaisir

12 lA Ferme de leYrisse  
LEFORT Françoise
320, chemin de Leyrisse - 07440 CHAMPIS
04 75 58 25 88
leyrisse@wanadoo.fr
www.leyrisse.net

Plants et tiges de rhubarbe certifiés Ecocert, 
châtaignes au naturel et crème de châtaignes

Vente
À la ferme Mardi après-midi en vacances 
scolaires et sur rdv le reste de l’année
Magasins Satoriz Saint-Péray

Accueil à lA Ferme
Gîtes et chambres d’hôtes “Bienvenue à la 
ferme”

13 les JArdins d’AGreVe 
MAGNIER Laurence et Pascal
Le Village - 07410 PAILHARES
04 75 06 49 56
lesjardinsdagreve@gmail.com

Sorbets, sirops de fruits, confitures peu 
sucrées, gelées aux plantes, chutneys, 
vinaigres aromatisés

Vente
Magasins Bionacelle (Annonay), la Halle 
lamastroise (Lamastre)
Points de vente collectifs A 2 pas des 
Champs (Peaugres)
Foires et salons Primevère (Lyon), foires bio 
de Barjac (30), Avignon…

Ferme en traction animale.
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MAIRE Claude et Julien
La Réserve - 07610 LEMPS
04 75 06 83 19
mairecocgj@wanadoo.fr
www.ardeche-viande-bio.com

Viande (colis d’agneau, veau, broutard)

Vente
À la ferme sur commande vendredi après 
midi et samedi sur rdv

Accueil à lA Ferme
Ferme de démonstration (accueil profess.)

Notre travail, notre passion : Mérinos et 
Aubrac, du pré à l’assiette.

15 Ferme de GAuthier 
MARVIER Corinne
07440 BOFFRES
04 75 58 18 37

Volailles : poulet, canard, caille, oie. Viande 
bovine : détail et colis. Jus de pomme

Vente
Magasins Nature directe à Privas
Points de vente collectifs
L’arbre à pain à Vernoux-en-Vivarais, Aux 
sources à Saint-Sauveur-de-Montagut
Marchés Saint-Péray

16 domAine AlAin VoGe  
MAZOYER Albéric 
4, impasse de l’Equerre - 07130 CORNAS
04 75 40 32 04
contact@alain-voge.com
www.alain-voge.com

AOC Saint-Peray (vins blancs tranquilles)

Vente
À la ferme 9h-18h lundi au vendredi, sur 
rdv samedi, fermé dimanche et jours fériés
Foires et salons Salon des vins Ampuis 69 

(janvier), de Cornas 07 (en décembre), Saint-
Peray 07 (en septembre)

Vigneron artisan en Vallée du Rhône, 
pratiquant une viticulture manuelle en 
coteaux très respectueuse de son terroir.

17 milesi michel  
Theolier - 07410 PAILHARES
06 75 06 07 47
evelyne.milesi@wanadoo.fr
www.theolier.com

Volailles, brebis, petits fruits, jus de fruits, 
maraîchage, Jus de fruits

Vente
À la ferme uniquement sur rdv, été et 
automne

Accueil à lA Ferme
Gîte chambre d’hôte, table d’hôtes

18 les JArdins de sArdAillAc  
PALISSE Corinne
145, chemin de Sardailhac
07300 SAINT-BARTHELEMY-LE-PLAIN
04 75 07 66 65
jardins.sardaillac@orange.fr

Plants de fleurs vivaces, plants 
d’aromatiques et médicinales, plants de 
légumes 

Vente
À la ferme Ouvert du lundi au vendredi 
14h30-19h et le samedi sur rdv, de mars à 
juillet et de septembre à octobre
Foires et salons La Roche de Glun,  
La Voulte, Granges les Beaumont, 
Montvendre

Pour embellir vos jardins, venez découvrir de 
nombreuses variétés de plantes aux couleurs 
et senteurs infimes.
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19 PeYrot JeAn-clAude
Chemin de Bauvoi 
07300 SAINT-JEAN-DE-MuZOLS
06 74 59 15 01
j-c.peyrot@orange.fr

Abricots, cerises, châtaignes

20 Ferme des cotes  
de Fontbonne  
PRATESI Marion 
Fontbonne - 07270 NOZIERES
04 75 08 32 04 - 06 76 26 48 58
fermedescotesdefontbonne@gmail.com

 lescotesdefontbonne

Fromage de vache à pâte pressée cuite 
(type gruyère et emmental) et mi-cuite (type 
raclette), pâte molle (type brie), lactique 
(type st félicien) et mozzarella. Viande de 
bœuf, viande de veaux de lait nourris sous la 
mère, steak haché surgelé

Vente
Points de vente collectifs A deux pas des 
champs à Peaugres
Marchés Lamastre mardi et samedi matin 
toute l’année, Le Chambon-Sur-Lignon 
mercredi matin de juin à septembre
Foires et salons Les Gourmandises 
d’Ardèche à Annonay 2e week-end de nov.

Accueil à lA Ferme
Tous les jeudis après-midi de l’été, visite 
détaillée de la ferme, participation à la 
traite, film sur la transformation du lait 
en pâte pressée, visite de la fruitière et 
dégustation des produits

On ne peut pas acheter du bonheur, mais 
l’on peut acheter du fromage et c’est 
presque pareil !

21 lA Ferme de mAZAirAs  
RAuNICHER Pascal et Sylvie
Mazairas - 07440 SAINT-SYLVESTRE
04 75 58 25 86
sylvie.raunicher@wanadoo.fr
http:mazairas.fr

Fruits, petits fruits, confitures, châtaignes au 
naturel

Vente
À la ferme Sur rdv
Magasins La gamme paysanne La Fret (38)

22 lA Ferme des Auches  
RIPAuD Jean
Les Auches - 07570 DESAIGNES
04 75 06 56 12 
lafermedesauches@yahoo.fr
lafermedesauches.e-monsite.com

Légumes de saison, fraises. Plants de 
légumes et d’aromatiques

Vente
À la ferme Paniers sur commande, nous 
contacter
Marchés Lamastre, marché du terroir 
samedi matin, Le Chambon-sur-Lignon, 
mercredi matin (de juin à septembre), 
Saint-Agrève, lundi matin (uniquement en 
mai, pour les plants)
Foires et salons Fête de la Châtaigne 
à Désaignes (07), Fête de la Courge à 
St-Agrève (07), Foire aux fruits d’hiver à 
Saou (26)

Nous cultivons le goût et la santé : des 
légumes frais, variés, de saison.
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23 rostoll ArnAud 
Les Reboulets - 07570 DESAIGNES
06 17 82 14 98
vbd07@laposte.net
viandebiodirecte07.com

Viande d’agneau, de jeune bovin en 
caissettes livrées, châtaignes fraîches et 
industrie

Vente
À la ferme Sur rdv
Foires et salons Castagnade de Desaignes

Bio et direct c’est tout naturel.

24 domAine rouchier 
ROuCHIER Martine
3685 route de Saint-Félicien-Lubac -  
07300 SAINT-JEAN-DE-MuZOLS
04 75 06 87 22 ou 06 41 36 05 01
martine.rouchier@orange.fr
http://domaine-rouchier.e-monsite.com

Vins AOC Saint-Joseph rouge, pommes de terres

Vente

À la ferme Mardis et vendredis 18h-20h sur 
rdv (06 41 36 05 01)

Petit domaine de 1,5 ha. La vinification se 
fait en grappes entières (foulage au pied) 
avec les levures indigènes sans artifices 
œnologiques. L’essentiel du travail se fait 
dans les vignes et le travail du sol se fait par 
traction animale. Le vin est élevé en fût de 
chêne pendant 14 à 16 mois (fut de plus de 5 
ans afin de limiter le goût boisé).

25 sceA rousset chAZAl  
ROuSSET Christian Chazal
07130 CHATEAuBOuRG
06 50 65 56 66

Pommes de terres, œufs déclassés

Vente

À la ferme Oui, mais pas d’heures précises
Au panier AMAP Saint-Péray, œufs
Marchés Saint-Péray, Granges-les-Valence
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SAuVETERRE Daniel
Malleval - 07320 DEVESSET
04 75 30 21 69
lemallevallois@orange.fr
lemallevalois.fr

Escargots d’Ardèche, agneau noir du Velay 

Vente

À la ferme Tous les jours (téléphoner de 
préférence avant)
Magasins Fermier du Mezenc (Les 
Estables), La Maison de l’ail (Saint-Bonnet-
le-Froid), Le Terroir (Le Chambon-sur-
Lignon)
Marchés Saint-Etienne le samedi de 
novembre à janvier, marché à la ferme 
des fermiers et artisans de l’Ay au Doux 
pour Pâques et le premier dimanche 
d’octobre
Foires et salons foire bio Vernosc, salon de 
Lamastre juillet et août avec l’OT

Accueil à lA Ferme

Visite sur rdv l’été avec inscription a l’OT 
de Saint-Agreve

Ici pas de surproduction, la qualité du 
produit et la qualité de vie.

27 distillerie les essentielles 
SIMON Fanny et BORDES Camille 
255, chemin de la Jointine - 07300 ETABLES
04 75 07 24 49 ou 06 32 94 66 02
lesessentielles07@gmail.com

Huiles essentielles, hydrolats

Vente

À la ferme Sur rdv et par correspondance
Magasins Bionacelle (Annonay 07), Satoriz 
(Saint-Péray 07), Nature et santé (Valence 26), 
Prairial (Vaux-en-Velin 69), Biosaveurs (Moins 
69), Satoriz (Caluire 69), Ecobio (95)
Points de vente collectifs A deux pas des 
champs (Peaugres 07)
Foires et salons Marché à la ferme de l’Ay 
au Doux, Primevère (Lyon 69) et Vivez 

Nature (Lyon 69, Paris75), 
Foire bio de Vernosc (07), 
Festival de l’Avenir au Naturel 
(L’Albenc 38).

Accueil à lA Ferme

Visite sur rdv (groupes ou 
particuliers min 4 personnes)

Une large gamme de plantes 
issues de nos cultures et de 
cueillettes sauvages, distillées 
dans des alambics en inox et 
cuivre.

Ferme de la passa
07270 Gilhoc sur Ormèze

Tel : 04 75 06 21 31

contact@fromagerieduvaldormeze.com

www.brebisbio.com

Fromage Bio
Brebis 

Vache Ch vreè

Faisselle

Frais Bouchon

Tomme Bleu
S choné  r pâ é

Crottin Lait
Tommette Portion

Yaourt M langeé
Brebis/CH vreè  NATURE VANILLE
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Le Cros - 07410 PAILHARES
04 75 06 11 73

Légumes de saison, jus de pomme, pain

Vente
À la ferme exceptionnellement
Au panier AMAP d’Annonay
Marchés Lalouvesc, autres lieux possibles
Foires et salons foire à Saint-Jeurre 
d’Andaure, autres lieux possibles

29 les Frui’the 
THE Adrien
Les lacs - 07410 COLOMBIER-LE-VIEuX
06 71 86 55 43
adrien.the@gmail.com

Fruits (abricots, pêche, pomme variétés 
anciennes). Jus de fruit

Vente

À la ferme Pas d’horaires
Points de vente collectifs Pays’enbio
Foires et salons Fête des fruits à Bozas, 
marché nocturne à Colombier le vieux

Les Frui’Thé c’est la santé.

30 ViAlle colette  
Le village - 07410 PAILHARES
04 75 06 04 05
vialleco@aol.com

Plants potagers, Plantes aromatiques, 
Plantes ornementales, annuelles et vivaces. 
Nombreuses variétés

Vente

À la ferme Vente en saison, de février à 
juin, 16h-19h, tous les jours sauf dimanche
Au panier AMAP Annonay

MagasinsBionacelle Annonay
Marchés Annonay, Lamastre, Saint-Félicien
Foires et salons Marchés à la Ferme du 
Pays de l’Ay au Doux (Lundi de Pâques 
et 1er dimanche d’octobre). Foires aux 
Plantes : 07 Guilherand-Granges (mai), 
26 La Roche de Glun (avril), 69 Grézieu la 
Varenne (avril), 26 Mirmande (octobre), 
26 Lycée horticole de Romans (octobre), 
07 Atelier Nectadéchois à Pailharès 
(novembre)

Le jardin, un espace de liberté.

31 lA Ferme des GenÊts  
VILLIEN Jonathan
Les Fauries - 07410 ARLEBOSC
06 89 04 55 32
jovillien@lafermedesgenets.com
www.lafermedesgenets.com

Fruits (châtaigne d’Ardèche AOP, pomme, 
framboise, fraise, groseille, cassis) ; légumes 
de saison. Produits issus de la châtaigne, 
confiture (4 parfums), pâte à tartiner, purée 
sans sucre, châtaignes au naturel, farine). 
Confitures variées, compotes, jus de pomme

Vente

À la ferme uniquement sur rdv
Magasins Bionacelle (Annonay)
Points de vente collectifs A Deux Pas des 
Champs (Peaugres), Le Quart d’heure 
paysan (Planfoy/42)
Marchés Saint-Félicien vendredi matin 
saison estivale
Foires et salons Marché à la Ferme 
avril et octobre, Foire à la châtaigne 
(Désaignes/07), Fête du Picodon (Saou/26), 
Foire bio Vernosc (Vernosc/07)
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32 Zeller FrAncK
Le Chirat - 07270 LAMASTRE
04 75 06 31 19
franckzeller@live.fr

Viande de veau, châtaignes, cassis, 
groseilles, légumes, PPAM

Vente
À la ferme Nous contacter avant de venir
Magasins Satoriz Saint-Péray
Marchés Lamastre occasionnellement

Accueil à lA Ferme
Chambre d’hôte en cours de finition

transFOrmateurs - dIstrIButeurs 
33 FromAGerie du VAl d’ormeZe
GAMON Gilles
La Passa - 07270 GILHOC-SuR-ORMEZE
04 75 06 21 31 
contact@fromagerieduvaldormeze.com
www.brebisbio.com

une gamme complète au lait biologique 
de brebis et chèvre : lait, yaourt, faisselles, 
fromages frais, fromages affinés, bleu…

Vente
Magasins Majorité des magasins 
spécialisés bio, grossiste et restauration 
collective
Points de vente collectifs Chapeau de 
paille (Montélimar)

C’est avec du bon lait que nous fabriquons 
du bon fromage !

34 sAtoriZ le bio Pour tous
REMY Sylvie 
100, avenue de Grossumstadt
07130 SAINT-PERAY
04 75 78 31 10
valence@satoriz.fr
www.satoriz.fr

Fruits et légumes, pain, épicerie, 
alimentation bébé, rayon frais, surgelés, 
vin. Hygiène, cosmétiques, produits 
d’entretien, librairie, habilement, 
écomatériaux. Restaurant.

35 lA hAlle tournonAise bio
42, Grande Rue - 07300 TOuRNON-SuR-
RHONE
09 81 81 60 10
contact@hallebiotaintournon.fr
www.hallebiotaintournon.fr

Soutenir pour développer la production 
locale.

prOduCteurs en CIrCuIts LOngs 

1  Ferme du chAleAt

Châtaignes AOP, fraises

6  combettes GerArd

Production laitière, veaux de boucherie, petits 
veaux 3 semaines et Charolais

11 lA Ferme du châtAiGnier

Production et transformation de fruits de 
montagne, spécialité châtaigne d’Ardèche 
AOC
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12 lA Ferme de leYrisse

Tiges de rhubarbe fraîches

16 domAine AlAin VoGe

Nous travaillons avec des cavistes spécialisés 
et des restaurants dans toute la France

19 PeYrot JeAn-clAude

Céréales, raisin

23 rostoll ArnAud

Châtaignes à transformer

24 domAine rouchier

Vin AOC Saint Joseph rouge, pommes de terres

25 sceA rousset chAZAl

Céréales Triticale

30 ViAlle colette 

Jeunes plants de légumes ou aromatiques 
pour maraîchers ou producteurs de PPAM

32 Zeller FrAncK

Cassis
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2  LA FERME DES AuCHES 38

5  JARDIN DE FEE 39

6  CHARMETTE EDOuARD ET DOMINIQuE  39

Fruits, Petits Fruits

2  LA FERME DES AuCHES 38

4  MIEL Du VIVARAIS 38

5  JARDIN DE FEE 39

6  CHARMETTE EDOuARD ET DOMINIQuE  39

9  GIRAuD FRANCIS  40

10  EARL LAP’FRuITS 40

12  MOLLE CHRISTIAN  40

ViAndes

2  LA FERME DES AuCHES 38

6  CHARMETTE EDOuARD ET DOMINIQuE  39

12  MOLLE CHRISTIAN  40

16  LA PERuCHELLE 42

17  LA FERME DES CAILLOuX 42

18  WOLF SIEBERT PETRA  42

châtAiGne et dériVés

1  FERME DE PISSE RENARD 38

3  FERME BOuLON 38

5  JARDIN DE FEE 39

6  CHARMETTE EDOuARD ET DOMINIQuE  39

7  GAEC TERRE D’ABEILLES 39

17  LA FERME DES CAILLOuX 42

Produits lAitiers et FromAGes

3  FERME BOuLON 38
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marchés
ST-PIERREVILLE, dimanche matin (mars-oct) • LA VOULTE-SUR-RHONE, vendredi matin

LE CHEYLARD, mercredi matin/lundi et vendredi 17h-19h (21juin-21 sept) • ST-MARTIN-DE-VALAMAS 
(juin-oct) • ST-SAUVEUR-DE-MONTAGUT, samedi matin • ST-MARTIAL, mardi matin

magasins de producteurs
Aux sources à St-Sauveur-de-Montagut

11  LAuRENT ALAIN  40

17  LA FERME DES CAILLOuX 42

PAin et FArine

6  CHARMETTE EDOuARD ET DOMINIQuE  39

15  FERME DE VEYRASSAC 42

Vin, bière

20  MALTEuRS ECHOS 43

Produits sucrés

4  MIEL Du VIVARAIS 38

5  JARDIN DE FEE 39

6  CHARMETTE EDOuARD ET DOMINIQuE  39

7  GAEC TERRE D’ABEILLES 39

8  LE RuCHER DES SuCS 39

12  MOLLE CHRISTIAN  40

13  LA FERME Du SuC 41

14  Miellerie Du CHAMBOuRLAS 41

18  WOLF SIEBERT PETRA  42

19  TERRE ADELICE 42

PPAm

2  LA FERME DES AuCHES 38

5  JARDIN DE FEE 39

13  LA FERME Du SuC 41

16  LA PERuCHELLE 42

18  WOLF SIEBERT PETRA  42

 

distributeurs

21  Au TOuRNESOL  43
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1  Ferme de Pisse renArd 
BAZIN Marie
Pisse Renard - 07190 SAINT-ETIENNE 
DE-SERRE
04 75 64 54 88
mariebaz1@yahoo.fr
fermedepisserenard.com

Crèmes de châtaignes (nature, écorces 
d’orange, rhum, brisures), farine de châtaigne, 
châtaignes au naturel, confites, glacées, purée 
de châtaignes, sirop, brises de châtaignes et 
châtaignes sèches entières, soupes…

Vente

À la ferme Du 15 juillet au 15 août mardi, 
mercredi, jeudi : 10h-12h et 15h-18h, visite 
de l’atelier sur rdv. Le reste de l’année sur 
rdv
Magasins Sur demande
Foires et salons Nous contacter

Nous vous accueillons dans notre atelier 
pour vous faire découvrir nos méthodes et 
nos outils de travail. Vous y verrez notre 
séchoir, le moulin à farine… et vous pourrez 
également goûter nos produits, tous issus de 
l’agriculture biologique.

2  lA Ferme des Auches
BECKER Nicolas et RIBEIRO Silvia 
Boucharnoux 
07360 SAINT-MICHEL-DE-CHABRILLANOuX
04 75 64 84 57

Légumes, bovins (viande et plats cuisinés), 
cochons (viande et charcuterie), fruits (cerise 
et mirabelle), PPAM (tisanes, baumes)

Vente

Points de vente collectifs Aux sources (St 
Sauveur de Montagut)

Une ferme diversifiée dans la vallée de la 
Dunière.

3  Ferme boulon 
BOuLON Jean-Luc
300 Route de la Grange - 07160 JAuNAC
04 75 29 38 59
fermeboulon@gmail.com 
fermeboulon.wordpress.com 

Picodon AOC et caillé doux en fromage de 
chèvres, fourmette et tomme fraîche en 
fromage de vache, châtaigne AOC

Vente

À la ferme Sur rdv
Magasins Différents magasins dans la 
Vallée de l’Eyrieux
Marchés Marché des Producteurs de Pays 
au Cheylard

Venez découvrir la chèvre du Massif central 
sur les parcours et les châtaigneraies des 
Hautes-Boutières et une grande variété de 
fromages de chèvres et vaches.

4  miel du ViVArAis 
CANOVA Vincent
Roubols - 07190 GLuIRAS
04 75 64 17 11 
mielduvivarais@gmail.com

Miels de montagne : châtaignier, fleurs 
sauvages, acacia, toutes fleurs de montagne, 
pollen frais et sec, propolis, jus de fruits 
(pomme, coing), confitures diverses

Vente

À la ferme Sur rdv
Magasins Valence, St Sauveur de Montagut, 
St Pierreville, Gluiras
Marchés St Sauveur de Montagut samedi 
matin, St Pierreville : juillet-août le 
dimanche matin

Apiculture biologique de montagne depuis 
1972.
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x5  JArdin de Fee
CHALVET Hélène
La Combe 
07360 SAINT-MICHEL-DE-CHABRILLANOuX
04 26 53 06 02

Fruits rouges (cerises, fraises, confitures), 
plantes aromatiques et médicinales (frais, 
tisanes, sirops, gelées…), châtaignes 
(confitures), légumes (frais, chutneys…), 
fleurs comestibles, fleurs coupées

Vente

Points de vente collectifs Magasin de 
producteurs Aux Sources, St Sauveur de 
Montagut

Jardin de Fée c’est un jardin diversifié aux 
milles couleurs, senteurs !

6  chArmette edouArd et 
dominiQue 
La Jalatte - 07160 LES NONIERES
04 75 29 21 12
lajalatte.charmette@gmail.com
www.viandebiodirecte07.com

Tomates, framboises, groseilles, pommes 
de terre, châtaignes, crème de châtaignes, 
marrons au naturel, farine de châtaignes, 
viande d’agneau et de porc découpée en 
caissette

Vente

À la ferme Prévenir pour rdv
Magasins Sélect Fruits (le Cheylard), 
Maison d’Olives (Aubenas), Satoriz (St 
Péray), Naturel et Bio (Montélimar)
Marchés Marché de Producteur de Pays 
(Le Cheylard) du 21 juin au 21 sept, lundis 
et vendredis 17h-19h, marché hebdo de 
Lamastre de mars à novembre

Qualité des produits rime avec goût, plaisir, 
nature.

7  GAec terre d’Abeilles 
DEBARD Claire et Jérôme

Pont d’Issas - 07310 ARCENS

04 27 61 31 43

terredabeilles@sfr.fr

Miel, pollen, propolis, pain d’épices, cookies 

au miel, nougat blanc, nougat glacé, 

confitures de châtaignes, jus de fruits

Vente

À la ferme Sur rdv

Magasins Biocoop les Gatôbio, St Didier 

sous Aubenas

Marchés St Martin de Valamas de juin 

à octobre, La Chapelle Graillouse 1er 

dimanche du mois de mai à octobre, Lac 

d’Issarlès en juillet-août

Accueil à lA Ferme

Goûter à la ferme sur réservation

Notre passion : cultiver et élever des plantes 
et animaux adaptés à notre terroir.

8  le rucher des sucs 
EYMARD Frédéric

Massas - 07310 ARCENS

06 78 14 07 59

fredeymard@laposte.net

www.rucherdessucs.com

Miel

Vente

À la ferme Tous les jours après 18h ou 

téléphoner pour rdv

Magasins Cheylard : Intermarché, 

Selectfruit, Epicerie du Bois de St Martin 

de Valamas ; les fermiers du Mezenc au 

Estables (43)

Foires et salons Castagnades 
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9  GirAud FrAncis 
La Grézière - 07190 SAINT-JuLIEN-Du-GuA
06 84 06 47 90
giraudfrancis07@sfr.fr

Myrtilles sauvages bio

Vente
À la ferme Sur commande
Marchés Privas

Bio et surtout naturel !

10 eArl lAP’Fruits 
LAPRAT Jean-Paul
Royas - 07800 ST LAuRENT Du PAPE
04 75 85 15 90
jeanpaul.laprat@dbmail.com

Pommes, raisins kiwis, jus de fruits

Vente
À la ferme Vendredi 8h-12h et 14h-18h
Magasins Satoriz St Peray, Croc’nature 
Valence
Points de vente collectifs La grange St 
Peray, L’arbre à pain Vernoux

11 lAurent AlAin 
Bouchet Ravaux - 07160 JAuNAC
04 75 29 03 81

Picodons AOC

Vente

À la ferme De Pâques à la Toussaint, 
jeudi, vendredi, samedi à partir de 18h 
possibilité d’assister à la traite
Magasins Intermarché Le Chaylard + Le 
Chalbon sur Lignon, Carrefour contact et 
Petit casino : St Agrève + St Sauveur de 
Montagut 
Marchés Mercredi matin au Cheylard

Accueil à lA Ferme

Visite de Pâques à la Toussaint jeudi, 
vendredi, samedi à partir de 18h 

Visitez notre chèvrerie fleurie en montagne 
ardéchoise !

 
12 molle christiAn 
Miellerie de Boissy - 07160 ACCONS
04 75 29 30 66
molle-christian@orange.fr
www.miellerieboissy.fr

Miels, noix, pain d’épices, viande bovine

Vente

À la ferme Juillet - août 9h-19h. fermé 
le dimanche. Hors été, il est prudent de 
téléphoner
Points de vente collectifs La Grange à St 
Péray, Viande Bio directe 07

Accueil à lA Ferme

Gîte de grande capacité (15 personnes) 3 
épis Gîte de France. Visite de la miellerie 
juillet-août à 17h30 sauf le dimanche. 
Chemin de découverte autour de l’abeille 
et de la flore ardéchoise. Cueillette des 
noix en octobre
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x13 lA Ferme du suc
PETIOT Gilles
Charassons - 07530 LACHAMP RAPHAEL
06 03 76 63 36
contact@lafermedusuc.fr
www.lafermedusuc.fr

Confitures, soupes, vinaigres aromatisés, 
plantes séchées, pommes de terre

Vente

Foires et salons Marché de la myrtille de 
Mézilhac, marché de producteurs Lac d’Issarlès 

14 miellerie du chAmbourlAs 
PICARD Julien
Chambourlas
07360 SAINT-VINCENT-DE-DuRFORT

04 75 29 61 44 
julienpicardapi@orange.fr

Miel, pollen, propolis, pain d’épices, nougat, 
cire, bougies, crème de soins, châtaignes

Vente

À la ferme Sur rdv
Magasins La Maison d’olive (Aubenas), 
Satoriz (St Péray), Nature directe (Privas)
Points de vente collectifs Aux sources (St 
Sauveur de Montagut)
Marchés Privas le samedi matin
Foires et salons Marjolaine (Paris), 
Primevère (Lyon)

Les abeilles de mes ruches butinent les 
fleurs sauvages de la moyenne montagne 
ardéchoise, dans la vallée de l’Eyrieux.

# AGILOR 
CRÉDITS/CRÉDIT - BAIL

Renseignez-vous auprès de votre concessionnaire. Offre réservée aux agriculteurs, soumise à conditions, sous réserve d’acceptation définitive de votre dossier par votre Caisse régionale participante, prêteur. 

 

Votre matériel et son financement par votre concessionnaire avec une réponse sous 48H.

ca-sudrhonealpes.fr

Caisse Régionale de Crédit Agricole Mutuel Sud Rhône Alpes - Société coopérative à capital variable, agréée en tant qu’établissement de crédit. Numéro unique d’identification des entreprises 402 121 958 RCS Grenoble 
Code APE 6419 Z. Société de courtage d’assurances immatriculée au Registre des Intermédiaires en Assurance sous le n° 07 023 476, dont le siège social est situé 15-17 rue Paul Claudel B.P. 67 - 38041 Grenoble cedex 9. Crédit photo : SLOUBATON/CAPAPICTURES.
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x 15 Ferme de VeYrAssAc
REESE Just et Kristina
Veyrassac - 07190 BEAuVENE
04 75 29 37 09
fermedeveyrassac07@sfr.fr

Pain intégral au levain naturel - de seigle 
(100 % seigle ou 80 % et 20 % froment) - de 
blé divers (graines de courge, sésame, 4 
céréales, etc.)- et de petit ou grand épeautre 
(100 % épeautre). Pain demi-complet - 
nature, sésame, 4-céréales, brioches sans 
œufs, gâteaux divers, pizzas végétariennes 
Marchés Mardi : Lamastre, mercredi : Le 
Cheylard, vendredi : La Voulte, Samedi : 
Montélimar et Le Chambon sur Lignon 
Foires et salons Foires bio régionales

Le bienfait de céréales dans un pain JUST 
intégral.

16 lA Peruchelle 
SEVIKIAN Simone 
Domaine de la Péruchelle
07530 LACHAMP-RAPHAEL
04 75 38 78 52
simone.sevikian0530@orange.fr
www.peruchelle.wordpress.com

Laine, chèvres angora mohair, plantes 
médicinales transformées en tisanes et 
cosmétiques greenlife (huiles de massages) 
catégorie soin (arnica, millepertuis), pensées 
sauvages et mélilot. Œufs

Vente
À la ferme Tous les jours  
Magasins Satoriz (St Peray), biocoop 
Aubenas, le Montivernoux (Lachamp 
Raphael) 
Foires et salons Foire de la myrtille 
Mezilac, salon Artemizia (Marseille)

Accueil à lA Ferme
Chambre d’hôtes, tous les week-ends, 
journée découverte : visites et casse-

croûte sauvage à la table de la ferme 25 €/
personne (visite + repas) sur réservation 
uniquement

Osez écouter vos émotions.

17 lA Ferme des cAilloux 
VORON Alcine MAGNANI Lou
Le Chier - 07190 SAINT-ETIENNE-DE-SERRES
04 75 29 83 48 
alcine.voron@laposte.net

Châtaignes : châtaignes fraîches, crèmes de 
châtaigne, purées de châtaigne, marrons au 
naturel. Lait de brebis : yaourts, tommes, 
petits brebis, feta, brousses, faisselles, 
confiture de lait. Viandes d’agneaux : agneaux 
de lait ou gras, en caissettes ou au détail

Vente

À la ferme Tous les matins, du lundi au 
vendredi, 9h-12h 
Magasins Bionacelle, Bocoop à Annonay 
(produits châtaigne uniquement) 
Points de vente collectifs L’échoppe 
paysanne à Privas ; Aux Sources à St 
Sauveur de Montagut  
Marchés St Pierreville, dimanche matin de 
mars à septembre

18 WolF siebert PetrA 
Combeneyre Basse - 07190 SAINT-GENEST-LACHAMP
04 75 29 25 65

Confitures (framboises, fraise, mûre, cassis), 
sirops (menthe, fleurs de sureau), vinaigre 
(framboise, myrtilles, fleurs de sureau), 
tisanes, viande de veau sur commande

Vente

À la ferme uniquement sur rdv 
Marchés St Pierreville : dimanche mars-oct 
Foires et salons Fête des myrtilles 
Mezilhac, Castagnafes Gluiras Chaloncon 
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19 terre Adelice 
ROuSSELLE Bertrand et Xavier
Le Moulinon 495A, route de l’Eyrieux - 
07190 SAINT-SAuVEuR-DE-MONTAGuT
04 75 65 43 00 
glaces@terre-adelice.eu
www.terre-adelice.eu

Glaces et sorbets

Vente

À la fabrique Horaires d’ouverture juillet/
août  : du lundi au vendredi 14h-19h/
samedi 10h-12h et 14h-19h/dimanche : 
15h-19h. Autres périodes : du lundi au 
vendredi : 14h-17h s’adresser au bureau/
d’octobre à mars : fermé le vendredi
Magasins Majorité des magasins bio : voir 
liste sur notre site internet

Fabrication artisanale, à partir de fruits 
locaux, plus de 95 parfums bio !

20 mAlteurs echos 
Route de St Laurent du Pape - 07800 
BEAuCHASTEL
04 75 62 31 89
contact@malteurs-echos.fr
www.malteurs-echos.fr

Malts et céréales pour brasseurs, distillateurs 
et meuneries. Tous nos produits sont AB

Vente

À la ferme Sur rdv

Accueil à lA Ferme

Visites sur rdv

Une coopérative (locale) pour une filière de 
l’épi au demi.

21 Au tournesol 
Route de St Laurent du Pape
07800 BEAuCHASTEL
04 75 62 48 80
contact@bio-vegetarien.com
www.bio-vegetarien.com

Paniers hebdo fruits et légumes direct 
producteurs

Vente

Au panier Paniers hebdo fruits et légumes
Magasins Beauchastel

Magasin original, convivial, le tout 
sélectionné avec soin.

prOduCteurs en CIrCuIts LOngs 

9  GirAud FrAncis

Myrtilles sauvages

10 eArl lAP’Fruits

Pommes, raisins, kiwis, jus de fruits

13 lA Ferme du suc

PPAM, fraises, myrtilles sauvages

15 Ferme de VeYrAssAc

Pains divers

17 lA Ferme des cAilloux

Châtaignes fraîches
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marchés
PRIVAS, mercredi et samedi matin • COUX, dimanche matin (juillet-sept) • CRUAS, vendredi matin

magasins de producteurs
L’échoppe paysanne à Privas
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5  ASSOCIATION LE TERREAu 46

9  VERT DE TERRE 49

Fruits, Petits Fruits

5  ASSOCIATION LE TERREAu 46

6  FERME PRA CHEVALIER 46

9  VERT DE TERRE 49

ViAndes

1  BERNARD ALAIN 46

6  FERME PRA CHEVALIER 46

châtAiGne et dériVés

2  BERNARD JORIS  46

3  FERME DE TALLANS 46

6  FERME PRA CHEVALIER 46

9  VERT DE TERRE 49

céréAles et FourrAGes

4  CIEL JEAN-CLAuDE 46

Produits lAitiers et FromAGes

1  BERNARD ALAIN 46

2  BERNARD JORIS 46

3  FERME DE TALLANS 46

7  GAEC BIQuETTE DE LA JAuBERNIE 47

PAin et FArine

6  FERME PRA CHEVALIER 46

Vin, bière

8  DOMAINE DES ACCOLES 47

Produits sucrés

3  FERME DE TALLANS 46

6  FERME PRA CHEVALIER 46

9  VERT DE TERRE 49

 

distributeurs

10  NATuRE DIRECTE OuSTALBIO SARL 49

11  LE BOuCHON LITTERAIRE 49
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1  bernArd AlAin  
La plaine - 07210 SAINT-LAGER-BRESSAC
04 75 65 02 63
jocelyne_bernard@club-internet.fr

Céréales, lentilles, pois chiches, foin, luzerne, farine 
panifiable, son, fromage de chèvre, chevreaux

Vente
À la ferme Sur rdv
Marchés Marché de producteur 
Rochemaure

Accueil à lA Ferme
Le moulin de Mandy à Pranles

2  bernArd Joris  
07210 SAINT-LAGER-BRESSAC
06 25 56 14 19
joris.bressac@gmail.com

Fromage de chèvre 

Vente
À la ferme Sur commande
Marchés Cruas, Livron, Rochemaure, 
St-Marcel-les-Sauzet

3  Ferme de tAllAns  
BRIVET-NAuDOT Firmin
Tallans - 07250 ROMPON
06 51 61 81 26
fermedetallans@gmail.com
www.ferme-tallans.fr

Fromages de chèvre AOP picodon, faisselles, 
crème de marrons, confitures

Vente
À la ferme Mercredi et vendredi 17h-19h
Magasins Sur demande
Marchés Sur demande

Accueil à lA Ferme
Gîtes ruraux

4  ciel JeAn-clAude
Les Pontillons - 07210 SAINT-LAGER-BRESSAC
06 81 82 04 81 ou 04 75 65 15 32
jean-claude.ciel@orange.fr

Voir rubrique circuits longs

5  AssociAtion le terreAu  
Route des Serres - 07350 CRuAS
06 45 63 02 16 - 04 75 54 61 75 
production@leterreau.org
www.leterreau.org

Légumes de saison toute l’année. Fruits : 
fraises, melons, pastèques

Vente

À la ferme Mardi et jeudi 9h-12h.
Au panier Deux formules : 13 € et 9 € 
(abonnement “simple” ou “souplesse”)
Magasins Bioecovrac (Montélimar), Grand 
Panier bio (Montélimar), Au Tournesol 
(Beauchastel), Panier Paysan
Plateformes et restauration collective 
Agrobiodrôme, D’Ardèche et de Saison, 
Agricourt
Points de vente collectifs Chapeau de 
paille (Montélimar), Cigale et Fournis 
(Vallon Pont D’Arc)
Marchés Le Teil (vendredi), marché estival 
Livron (dimanche)

Accueil à lA Ferme

Jardin pédagogique, accueil de groupes

Chaque semaine un panier de produits bio 
et solidaires !

6  Ferme PrA cheVAlier  
JACMART Sophie
Pré chevalier - 07000 AJOuX
04 75 66 80 28
ferme.pra.chevalier@wanadoo.fr

Viande d’agneaux de plein air, châtaignes, 
farine de châtaignes, confitures
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À la ferme 
Marchés Aubenas en automne

Ferme située en montagne sauvage à  
800-900 m d’altitude, élevage d’ânes, de 
brebis, d’oies, vue panoramique, soins aux 
bêtes en homéopathie et aromathérapie.

7  GAec biQuette  
de lA JAubernie  
LEON Gilles et Véronique
Auréac - 07000 COuX
04 75 64 55 98
verobique@gmail.com

Fromages de chèvre : picodon, tomme à 
pâte pressée, faisselles, fromages à pâte 
molle type reblochon, brousse. Crème de 
châtaigne, marrons au naturel stérilisés

Vente

À la ferme 8h30-12h et 17h-19h
Points de vente collectifs L’échoppe 
paysanne à Privas
Marchés Privas (samedi), Coux (dimanche)

Venez goûter à l’essentiel, fabriqué avec 
l’amour du métier.

8  domAine des Accoles 
LERICHE Florence et Olivier
Logis du Roi, rte de Chomérac - 07000 PRIVAS
06 85 19 57 46
contact@accoles.fr 
www.accoles.fr

Vins d’Ardèche (IGP Ardèche et Vin 
de France) et jus de raisin bio et en 
conversion

Vente

À la ferme Samedi 10h-12h et 15h-17h ou 
sur rdv
Cavistes Le Bouchon littéraire, une Histoire 
de Goût, Nature Directe, Les Crus d’Sol

Restaurateurs La Cantine, Le Carré 
d’Aléthius, Auberge La Castagno, La Cerise 
sur l’Agneau, Côté Cour, Maison Lacour, Les 
Chambres du Clair, Auberge Montfleury, Le 
Petit Resto, Le Poivre d’Ane, Le Zouave au 
fond d’la cave.
Points de vente collectifs Aux Sources 
(Saint-Sauveur de Montagut)
Foires et salons Salon des viticulteurs bio 
de Rhône Alpes, Festivin

Des vignerons bio à Privas ? Venez visiter 
notre cave, au cœur d’un ancien moulinage.



GRANVILLAGE
REJOIGNEZ

granvillage est un service internet gratuit
qui met en relation des professionnels et

des consommateurs locaux.
Pour rejoindre la communauté granvillage :

granvillage.com ou adressez un e-mail à 

assistance_granvillage@groupama-med.fr

Groupama Méditerranée - Caisse Régionale d’Assurances Mutuelles Agricoles - Siège administratif : Maison de l’Agriculture, Bât. 2, place Chaptal, 34261 Montpellier Cedex 2 - Entreprise régie 
par le Code des assurances et soumise à l’Autorité de Contrôle Prudentiel et de Résolution, 61, rue Taitbout, 75009 Paris - Documents et visuels non contractuels - Crédits photos : Being et 
Shutterstock AUREMAR - Novembre 2015.

ET SERVICES ?
VOS PRODUITS

VOUS SOUHAITEZ
FAIRE CONNAÎTRE



49

Te
rr

it
o
ir

e
 d

e
 P

ri
va

s9  Vert de terre 
VANDEVYVER Virginie et Sebastien 
La calade du pont
07000 COuX
04 75 64 75 30
vertdeterre@gmx.fr

Légumes de plein champ, plants potagers 
et de fleurs, fleurs coupées, œufs, 
châtaignes fraîches, crème de châtaignes, 
confitures (myrtille sauvage, gingerine, 
prune, coing, framboise…) coulis de 
tomate, chutney…

Vente

Marchés Privas le mercredi et le samedi 

Nous favorisons les variétés rustiques et 
goûteuses.

transFOrmateurs - dIstrIButeurs 

10 nAture directe oustAlbio sArl
GIRES Ludovic
3 avenue du Petit Tournon - 07000 PRIVAS
04 75 30 47 26 ou 06 16 10 05 52
ludo.oustalbio@gmail.com

Fruits et légumes, produits frais, biscuiterie, 
épicerie, vrac de céréales, farine, fruits secs, 
légumineuses… produits d’entretien. 

100 % de produits biologiques.  
Nous donnons la priorité aux produits  
locaux et au commerce équitable.

11 le bouchon litterAire
2 place de l’Hôtel de Ville - 07000 PRIVAS
04 75 20 80 54

Gamme de vins biologiques 

 prOduCteurs en CIrCuIts LOngs 

4  ciel JeAn-clAude
Les Pontillons - 07210 SAINT-LAGER-BRESSAC
06 81 82 04 81 ou 04 75 65 15 32
jean-claude.ciel@orange.fr

Blé, triticale, sorgho, avoine, orge, luzerne
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4  TEYSSIER CHARLES - ELIE  52

6  FERME DE VERDEN 52

ViAndes

4  TEYSSIER CHARLES - ELIE  52

5  TEYSSIER JEAN-PIERRE 52

6  FERME DE VERDEN 52

Produits lAitiers et FromAGes

1  EARL DE LA LOuVECHE 52

2  FERME Du PRE DE MAZAN 52

3  JOuFFRE DOMINIQuE 52

6  FERME DE VERDEN 52

7  uSALA CATHERINE 53

marchés
LE CROS DE GEORAND, mardi matin (mai-oct) 

• LA CHAPELLE GRAILLOUSE, 1er dimanche 
matin du mois (mai-oct) • LAC D’ISSARLES, 
mardi soir (juillet-août) • STE-EULALIE, jeudi 

matin

magasins de producteurs
La Chavade à Astet
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1  eArl de lA louVeche 
COQuART Daniel
La Louvèche - 07470 LE LAC D’ISSARLES
04 66 46 20 76
daniel.cocquart@orange.fr

Fromage de chèvre

Vente
À la ferme 7 j/7 8h-19h
Magasins 8 à Huit Coucouron, Vival 
Montpezat Sous Bauzon, Le jardin 
provovençal Aubenas, L’Echoppe du bon 
berger Gluiras
Points de vente collectifs La ruche qui dit 
oui St Privat (www.laruchequiditoui.fr)
Foires et salons Foire du fin gras du 
Mezenc (1er dimanche de juin)

Accueil à lA Ferme
Visite de la ferme (sur rdv)

Un savoir-faire de 35 ans

2  Ferme du Pre de mAZAn 
JOuFFRE François, Isabelle et Denis
Pré de Mazan - 07510 CROS-DE-GEORAND
04 75 38 83 38 - 06 63 64 58 73
francois.jouffre@gmail.com 
http://un.gite.en.ardeche.free.fr

Fromages affinés, fromages blancs, yaourts, 
confiture de lait au lait de vache

Vente
À la ferme Vend., sam., dim. 10h30-14h
Marchés Ste Eulalie le jeudi matin
Points de vente collectifs Col de la 
Chavade, épicerie du Béage, de Ste Eulalie, 
Le village des Producteurs à Aubenas, La 
Biocoop Gatabio à St Didier sous Aubenas

Accueil à lA Ferme
Ferme de démonstration en agriculture bio 
(réseau Corabio). 15 juin-15 sept., découverte 
de la ferme avec nuit sous la yourte

Au pays des hommes d’en haut, un terroir 
renaît…

3  JouFFre dominiQue
Ferme Alexandre -07510 SAINTE-EuLALIE
06 81 62 36 49
jodom007@orange.fr

Voir rubrique circuits longs

Accueil à lA Ferme
Gîte 3 épis classé Gîte de France Ardèche 
n° 235007

4  teYssier chArles-elie 
Berthous - 07630 LE BEAGE
06 71 73 84 93
c-e.teyssier@laposte.net

Viande bovine, viande porcine, bovin et 
porcs sur pieds, porc en carcasse ainsi que 
pomme de terre et carottes

Vente
À la ferme Toute l’année, appeler de 
préférence.

Accueil à lA Ferme
Location de yourte prévue pour été 2015 et 
ferme équestre “le rêve nomade” avec des 
chevaux Irish Cob

Une ferme en cours de création où vaches 
et chevaux pâturent ensemble dans de 
magnifiques paysages !

5  teYssier JeAn-Pierre
Bonnefont - 07630 LE BEAGE
04 75 38 84 44

Voir rubrique circuits longs

6  Ferme de Verden 
TEYSSIER Solange et Bernard
07630 LE BEAGE
04 75 38 85 43
verden07@laposte.net

Fromage de vache, viande de veau, terrine 
de veau aux châtaignes, terrines de veau au 
genièvre, pommes de terre Gerzenc, carottes
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Vente
À la ferme Tous les jours
Marchés Jaujac un mardi sur 2 hors été, Le 
Béage samedi matin (en été), Ste Eulalie jeudi 
matin (en été), mai à octobre Lachapelle 
Graillouse : 1er dimanche du mois, le matin

Accueil à lA Ferme
Chambre (4 pers) et gîte d’étape (14 pers) 
Accueil Paysan

Une ferme avec veaux, vaches, cochons, 
lapins, jardins.

7  usAlA cAtherine 
Les Rancs - 07510 CROS-DE-GEORAND
04 75 37 07 88
lafermedesrancs@orange.fr
www.ferme-des-rancs.net

Fromages de chèvre type picodons et 
tommes de montagne

Vente
À la ferme Ouvert d’avril à septembre tous 
les jours

Magasins Epicerie du Béage, épicerie de 
Cros de Georand
Marchés St Martial : mardi matin, jeudi 
matin : Ste Eulalie, La Chapelle Graillouse : 
1er dimanche du mois
Foires et salons Marché de Noël du Béage, 
marché de Noël du Forges (91)

Accueil à lA Ferme
2 chambres d’hôtes labellisées Accueil 
Paysan. Capacité d’accueil : 6 personnes

La ferme des Rancs, une certaine idée de la vie…

 prOduCteurs en CIrCuIts LOngs 

3  JouFFre dominiQue
Lait vendu laiterie Carrier Vals Les Bains

5  teYssier JeAn-Pierre
Vente de génisses d’élevage de 15 jours à 6 
mois de race Abondance
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léGumes

14  FERME GIACOMAZZI  59 
17  FERME-AuBERGE BIO LA FRAMBOISE  61
32  SAuSSAC PATRICE  64
34  VIALLE PATRICK  64

Fruits, Petits Fruits

7  FERME Du MAS DE CRESPIN  57
10  LES VIGNEAuX  58 
11  DOMAINE LA VRILLE ET LE PAPILLON  59 
12  LE PAYSAN GIVRE  59 
14  FERME GIACOMAZZI  59 
17  FERME-AuBERGE BIO LA FRAMBOISE 61 
19  MARET PIERRE - YVES  61
20  MATHON CEDRIC ET MARINA  61
22  FERME Du COL  62
26  RISTORI ALEX ET CAMILLE  63
28  LES COTES DE BRuC  63
32  SAuSSAC PATRICE  64
34  VIALLE PATRICK  64
35  VIVACOOP  65 

ViAndes

2  DOMAINE Du SERRE  56 
5  LA FERME Du BARDY  57 
6  VOLAILLE Du SERRE DE L’EGLISE  57 
7  FERME Du MAS DE CRESPIN  57 
13  FAIVRE JASON  59
20  MATHON CEDRIC ET MARINA  61
23  FERME MuLETIERE Du GRAND PATIS  62
25  GAEC DE LA FONTAINE  62
30  EARL DOMAINE DES MuRES  63



55

marchés
ALBA-LA-ROMAINE, dimanche matin (printemps, été) • AUBENAS, samedi matin, mercredi am • 

BURZET, lundi 18h-20h (juillet-août) JAUJAC, un mardi sur 2 hors été, un vendredi sur 2 juillet août • 
ROCHEMAURE, mardi matin • THUEYTS vendredi matin. Mardi à partir de 19h (juillet-août).  

VALS-LES-BAINS, jeudi et dimanche matin. Jeudi soir (juillet-août) • LE TEIL, jeudi matin et vendredi 
17h-20h • DARBRES, vendredi matin • VILLENEUVE-DE-BERG, mercredi matin •  

CHAZEAUX, un mardi sur deux 18h-21h (juillet-août)

magasins de producteurs
La Maison d’Olive à Pont-d’Aubenas • La Musette à Aubenas • Le village des producteurs à Aubenas • 

Château de Craux à Genestelle • La ruche qui dit oui à St-Privat

châtAiGne et dériVés

12  LE PAYSAN GIVRE  59 

15  DOMAINE DE LA BALAN  60 

17  FERME-AuBERGE BIO LA FRAMBOISE  61

18  ARDELYNE  61 

22  FERME Du COL  62 

28  LES COTES DE BRuC  63

37  SANOFRuIT  65 

38  PETITE CHATAIGNE  65 

Produits lAitiers et FromAGes

6  VOLAILLE Du SERRE DE L’EGLISE  57

8  CHAREYRE XAVIER  58

16  LEDuNOIS ADRIEN  60

PAin et FArine

30  EARL DOMAINE DES MuRES  63 

39  FOuRNIL LES CO’PAINS  65

PPAm

9  BLEu DE BLANCARD  58

18  ARDELYNE  61

29  SAFRAN DES ROCHERS DE SAINT JEAN  63 

34  VIALLE PATRICK  64

36  PAM ARDECHE  65

Vin, bière

1  DOMAINE LA PIERRE-LAINE  56 
3  DOMAINE DE LA CROIX BLANCHE  56 
4  BOCK SYLVAIN  57
10  LES VIGNEAuX  58 
11  DOMAINE LA VRILLE ET LE PAPILLON  59 
21  MAS DE VINOBRE  62 
24  POMMIER RAPHAEL  62
27  GAEC Du MAS D’INTRAS  63 
31  DOMAINE SALADIN  64 
33  MAS DE LIBIAN  64 

Produits sucrés

12  LE PAYSAN GIVRE  59 
20  MATHON CEDRIC ET MARINA  61
22  FERME Du COL  62
26  RISTORI ALEX ET CAMILLE  63
28  LES COTES DE BRuC  63 
36  PAM ARDECHE  65
37  SANOFRuIT  65

huile

3  DOMAINE DE LA CROIX BLANCHE  56
30  EARL DOMAINE DES MuRES  63 

 

distributeurs

40  SIDOMSA  66
41  BIOCOOP LES GATÔBIO  66 
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as prOduCteurs en CIrCuIts COurts 

1  domAine lA Pierre-lAine 
ALLEGRE Pierre-Marc
La Font de Mazade 
07700 SAINT-MARCEL-D’ARDECHE
04 75 04 60 61
contact@domainelapierrelaine.com
www.domainelapierrelaine.com

Vins AOC Côtes du Rhône Villages Rouge et 
AOC Côtes du Rhône Rouge, Rosé et Blanc 

Vente

À la ferme du lundi au samedi 11h-12 h30 
et 17h-19 h30, dimanche 11h-12 h30, 
Groupe sur réservation

Dans ce domaine règne le calme de la nature 
et la passion des hommes qui la travaillent.

2  domAine du serre 
ANDRE Bernard
Quartier le Serre - 07170 VILLENEuVE-DE-BERG
04 75 94 74 20 

Vente de caissettes 5 kg ou 10 kg viande 
bovine (veau ou bœuf) Salers bio (en frais) 
sur commande uniquement, autre nous 
consulter. Steaks hachés congelés emballage 
individuel

Vente
Au panier AMAP de Villeneuve de Berg

Manger sain, manger Salers bio !

3  domAine de  
lA croix blAnche 
ARCHAMBAuLT Daniel
Chemin Neuf
07700 SAINT-MARTIN-D’ARDECHE 
04 75 04 65 07
daniel.archambault@free.fr
wwwdomainedelacroixblanche.com

Coteaux de l’Ardèche, Côtes du Rhône, bouteilles 
et bag in box, IGP et AOP. Huile d’olive

Vente
À la ferme 9h-12h et 15h-18h horaires 
d’hiver - ouvert le dimanche. 9h-12h et 
15h-19h horaires d’été
Magasins Le Cheylard, St Sauveur de 
Montagut, St Fortunat sur Eyrieux, Flaviac, 
Privas- Ruoms, Vallon Pont d’Arc- Largentière, 
Pradons-Jaujac, Vals les Bains, Montpezat
Foires et salons Gourmandises d’Ardèche, 
Annonay en novembre. Salon des Vins de 
Charmes sur Rhône en mars. Festivin à 
Viviers en novembre

Accueil à lA Ferme
Activités oenotouristiques : visites de cave, 
balade en vélo dans le vignoble

Notre domaine vous accueille avec plaisir 
toute l’année. 
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as4  bocK sYlVAin 
Quartier Terre Pointue
07400 ALBA-LA-ROMAINE
06 85 23 04 57
sylvainbock@orange.fr

Vins certifiés Ecocert

Vente

À la ferme uniquement sur rdv
Magasins Epicerie Alba Terroir à Alba la 
Romaine. Traiteur ; plats à emporter : 
Ciboulette et Clafoutis à Alba la Romaine. 
Restaurant La Tour Cassée à Valvignères 
Restaurant Auberge des Sallèles à St 
Maurice d’Ibie. Restaurant Likoke Les 
Vans. Restaurant et Bar à Vins Carafons 
Annonay
Foires et salons Salon des débouchées à 
Lyon. Salon La Remise à Arles. Salon Les 
Anonymes à Angers

Vins nature sans sulfites ajoutés.

5  lA Ferme du bArdY 
BOuET Lynda
Le Bardy, Vallée de Lafarre - 07330 BARNAS
04 75 36 43 90
lynda.bouet@orange.fr

Agneaux élevés à l’herbe et en plein air dans 
les Hautes Cévennes ardéchoises

Vente

À la ferme Vente directe de mai à 
décembre sur commande : agneau en 
carcasse entière, agneau ou demi-agneau 
en caissette sous vide ou pas, agneau 
désossé sous vide pour collectivités. 
Livraison possible. Vente d’agnelles de 
reproduction en septembre-octobre 
sur commande

Agneaux en liberté dans nos montagnes.

6  VolAille du  
serre de l’eGlise 
BOuLICAuLT
Le pré de la Cure
07200 SAINT-ETIENNE-DE-BOuLOGNE
06 89 59 36 26
information.ardeche@orange.fr

Volailles (poulet, chapon), œufs et porc

Vente
À la ferme sur rdv
Magasins Boucherie Moulin (Aubenas), 
Biocoop Aubenas, Terrabio Aubenas
Points de vente collectifs Le village des 
producteurs à Aubenas, AMAP d’Aubenas 
et de St Peray

7  Ferme du mAs de cresPin 
CHARBONNIER Céline
Le Mas de Crespin - 07380 LA SOuCHE
04 75 37 92 72
lemascrespin@free.fr

Framboises ; châtaignes pourettes AOC et 
bouches rouges AOC ; caissette de viande 
d’agneau (entier ou demi) ; agneau entier 
non découpé pour méchoui ; agneaux et 
agnelles de renouvellement

Vente
À la ferme Sur rdv

Consommer sereinement de la viande : 
abattage et découpe agréés à 30 mn de la 
ferme.
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8  chAreYre xAVier 
Vendrias - 07170 DARBRES
04 75 94 02 92
xchareyre@orange.fr

Fromages de chèvre, picodons AOP, faisselles 
de chèvres

Vente
À la ferme de mars à décembre : 9h-12h et 
18h-19h
Magasins Maison d’olive : Aubenas
Foires et salons Lussas, Darbres

Le pâturage est le pilier de ma production 
de lait et de viande : il façonne le paysage et 
donne à mes produits une vraie saveur.

9  bleu de blAncArd 
CHAuTARD Claude
Le Seroul - 07700 GRAS
04 75 04 09 60
bleudeblancard@hotmail.com

Huiles essentielles de lavande fine, 
lavandin, aspic, cade, thym, romarin… 
cosmétiques biologiques (shampoing, 
savons, crèmes de soins) 

Vente

À la ferme tout au long de l’année et tous 
les jours (téléphoner avant par précaution)
Magasins La Virginie à Voguë, Le Carré des 
Maîtres à Vals Les Bains
Points de vente collectifs Le Chapeau de 
paille à Montélimar
Marchés Aubenas samedi matin et Alba la 
Romaine dimanche matin (printemps et 
été pour les deux)
Foires et salons Marché de l’Artisanat à 
Lyon certains dimanches matin, salons Pari 
Fermier et Vivez Nature à Paris

Accueil à lA Ferme

Gîte de groupe (jusqu’à 23 personnes)

Rencontrez les plantes sauvages de la 
garrigue ardéchoise !

10 les ViGneAux 
COMTE Christophe
Serre du Gouy - 07400 VALVIGNERES
04 75 52 51 91
vigneaux07@gmail.com 
www.domainedesvigneaux.fr

Vins naturels et biodynamiques 

Vente

À la ferme 14h-18h, fermé dimanche et 
jours fériés. Durant l’hiver, appeler avant 
de venir 
Magasins L’Echoppe bio à Joyeuse, La 
Maison d’Olive à Aubenas, Oustal Bio 
à Privas, A travers champ à Loriol, La 
Charrette à Crest, L’Arbre à pain à Vernoux
Points de vente collectifs Le Chapeau 
de paille à Montélimar, Le Village des 
producteurs à Aubenas
Marchés Marché bio d’Aubenas

Vins peu ou pas sulfités ; vignes et 
vinification en biodynamie.
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as11 domAine lA Vrille  
et le PAPillon 
CROIZIER Méryl
Les Termes - 07400 VALVIGNERES
06 83 45 17 45
m.croizier@yahoo.fr
www.lavrilleetlepapillon.fr

Vin blanc, rosé, rouge. Jus de raisin

Vente
À la ferme Dégustation et vente sur rdv, 
téléphonez-nous

12 le PAYsAn GiVre 
DIEMuNSCH Sylvain
Le Roure Gros - 07200 LENTILLERES
04 75 89 24 40 ou 06 25 85 55 29
sylvmunsch@hotmail.com

Petits Fruits. Sorbets artisanaux avec les 
fruits de la ferme. Confitures. Crèmes et 
farine de châtaigne

Vente
À la ferme sur rdv
Points de vente collectifs La Musette à 
Aubenas, Au Plus Pré à La Laupie (26)
Marchés Rencontres de producteurs de 
Chazeaux, mardi tous les 15 jours en juillet-
août 18h-21h à la Miellerie du Monteil
Foires et salons Ethnoplante (Joyeuse), 
Croquons Nature (St Marcel les Valence, 26), 
Foire Bio de Barjac (30), Marché de la Myrtille 
à Mézhillac, Fête du Picodon à Dieulefit (26), 
Portes Ouvertes de Béthanie (Chassiers), 
Castagnade du Vinobre, Foire Bio de Payzac 

Du verger aux sorbets !

13 FAiVre JAson 
16 Chemin de Ripotier - 07200 AuBENAS
06 45 19 84 90
jasfaivre@gmail.com

Poulet, pintade. Découpe de poulet, œufs, 

rillettes de poulet et gésiers confits

Vente
Au panier AMAP Monde Lablachère
Points de vente collectifs La Musette 
(Aubenas), Les Bourrons couchus (Joyeuse)
Marchés Aubenas samedi matin

14 Ferme GiAcomAZZi
GIACOMAZZI Emmanuel
1004 chemin de fournier - 07400 MEYSSE
06 63 79 06 28
manugiaco@netcourrier.com

Fruits : cerise, abricot, melon, pomme. 
Légume : pomme de terre nouvelle et 
consommation, fraise, aubergine, salade

Vente
À la ferme Oui au printemps à la serre de 
Cruas 7 j/7 10h-12h et 15h-19h
Points de vente collectifs Le Chapeau de 
paille (Montélimar)
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15 domAine de lA bAlAn 
JAFFEuX Corinne
BP 9 - 07380 JAuJAC
06 19 11 00 45 
domainedelabalan@gmail.com

Châtaignes (variétés Pourette et Bouche 
Rouge), purée sans sucre, 12 crèmes 
différentes (peu sucrées et avec des 
morceaux), pâte à tartiner, grillées (nature, 
fenouil), soupe, brises, sèches, farine 

Vente
À la ferme uniquement sur rdv par tél ou 
par mail
Magasins Maison d’Olive (pont d’Aubenas), 
Village des producteurs (Aubenas), 
Le Caveau du Pradel à Mirabel, 
Au pré des champs à Portes les Valence
Marchés Fête Nature et Progrès (marché de 
Dunières le 3e dimanche de septembre)

Foires et salons Primevère (Lyon), 
Marjolaine (Parc floral de Vincennes), 
Foire eco-bio (Colmar 67), Salon Valériane 
(Namur Belgique), marché Bio-ô-top (Paris 
place du Palais Royal)

En mention Nature et Progrès depuis 1993, la 
châtaigne pour la santé.

16 ledunois Adrien  
La Pauze - 07380 LA SOuCHE
06 23 79 91 44

Fromage de chèvre frais, picodon et tome de 
chèvre

Vente

À la ferme Sur rdv
Au panier AMAP de Jaujac
Marchés Jaujac
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lA FrAmboise
LEPPERT Franz
Route de Pramiral - 07450 BuRZET
04 75 94 52 03
falaframboise@orange.fr
www.la-framboise-bio.com

Fruits et légumes certifiés Ecocert depuis 
1985. Confitures, Farine et crème de 
châtaigne, purs jus : pomme, poire et 
pomme/framboise, compote et sauce 
tomates à l’ancienne

Vente
Magasins La Maison d’Olive à Aubenas, 
Biocoop Les Gatôbio à Aubenas
Au panier Bionacelle (Annonay)
Points de vente collectifs Le Village des 
Producteurs à Aubenas
Marchés Dimanche matin à Vals les Bains, 
mardi matin à Jaujac

Accueil à lA Ferme
Restaurant à la ferme : assiette du terroir, 
menus du jour, Découverte, Gourmet. Ouvert 
tous les jours, midi et soir, en juillet et août, sur 
réservation. Recommandé par Julie Andrieu

C’est beau, c’est bon, c’est bio ! 

18 ArdelYne 
MARCY Evelyne
Quartier la Violle - 07170 DARBRES
04 75 94 23 57
contact@ardelyne.com
www.ardelyne.com

Châtaignes AOP et confitures de châtaignes 
Fruits transformés en confitures ou sirops 
Plantes aromatiques et médicinales en sec et 
transformées en sirop

Vente
À la ferme Mi-avril à mi-décembre mardi et 
vendredi 17h-18 h30. En juillet et août tous 
les jours de 17h30 à 19h30

Marchés Darbres, Villeneuve de Berg

Accueil à lA Ferme
Chambres d’hôtes, accueil pédagogique à 
la ferme à la carte

Des confitures et sirops à déguster avant 
l’achat, issus des produits premier choix de 
la ferme. Bienvenue aux gourmands !

19 mAret Pierre-YVes
Escharavil - 07200 SAINT-MICHEL-DE-BOuLOGNE
04 75 87 19 82 - 06 33 28 34 37

Cerises, abricots, framboises, prunes, raisins 
de table, pommes et châtaignes

Vente
Magasins Maison d’Olive, Les Gatôbio, 
Terrabio tous à Aubenas

20 mAthon cedric et mArinA 
255 Chemin du Chomeil - 07200 VESSEAuX
06 13 64 29 15
cedricmathon@hotmail.fr

Veaux et jeunes bovins Aubrac, poulets 
fermiers, kiwis, raisins de table, prunes à 
confiture, figues, confitures

Vente
À la ferme Sur réservation
Magasins Maison d’Olive, Terrabio

Poulets fermiers élevés sous nos vergers de 
kiwis, Aubrac plein-air intégral.
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as 21 mAs de Vinobre 
MIRABEL Alexandre
La Croix de Raspail
07200 LA-CHAPELLE-SOuS-AuBENAS
04 75 93 11 31 
masdevinobre@yahoo.fr

IGP coteaux de l’Ardèche : rouge, rosé, blanc 

Vente
À la ferme Du lundi au vendredi 8h-12h et 
14h-17 h30
Magasins Magasins bio/diététiques, 
magasins fruits et légumes secteur Aubenas
Points de vente collectifs La Chavade, Astet

22 Ferme du col
MISSET Arnaud
Le Bénéfice - 07600 SAINT-ANDEOL-DE-VALS 
04 75 37 41 13
fermeducol@wanadoo.fr
coldegrange.fr

Châtaignes, produits de châtaigne 
(confitures, farine)

Magasins Le Sandron, St Andéol de Vals
Points de vente collectifs Château de 
Craux, Genestelle

23 Ferme muletiere  
du GrAnd PAtis 
PALANCHON Marie
07700 BIDON
06 28 06 83 55

Viande de broutard, viande de bœuf, merguez

Vente
À la ferme Livraison sur Bollène (devant 
collège Henri Boudon), Pont St Esprit 
(domaine viticole de Balazuc), St Michel 
d’Euzet (La Jasse aux abeilles), Bidon 
(place de la Mairie) 

La bonne viande des veaux qui vivent 
heureux dans la garrigue.

24 Pommier rAPhAel 
Domaine Notre-Dame de Cousignac
07700 BOuRG-SAINT-ANDEOL
04 75 54 61 41 
ndcousignac@orange.fr
www.notredamedecousignac.fr  
(vignoble et vins) 
www.ndcousignacvillegiature.fr 
(oenotourisme et chambre d’hôte)

AOC Côtes du Rhône, Côtes du Vivarais, 
Côtes du Rhône Villages

Vente

À la ferme été : tous les jours 9h-19h. Hors 
été : lundi - samedi 15h-19h
Magasins Cavistes et quelques super u

Accueil à lA Ferme

Chambres d’hôtes (5), gîtes (1)

Vigneron rebelle, respectueux du temps et 
du goût.

25 GAec de lA FontAine 
REYNAuD Pascal
La Fontaine - 07400 SCEAuTRES
06 86 74 10 00 ou 06 88 56 60 49
gaecdelafontaine07@orange.fr

Viande de bœuf en caissettes ou a l’unité 
sur les marchés, terrine de bœuf, tripes de 
bœuf, œufs bio, steaks surgelés boite de 
1kg, saucissons, chorizo en salers pure race

Vente

Livraison à domicile
Points de vente collectifs Brins de Terroir 
sur Vaunaveys la Rochette
Marchés Toute l’année : Valence - place St 
Jean - le mardi 16h30-19 h30, St Paul Trois 
Chateaux – 1er et 3e dimanche du mois. 
Saison estivale mai à octobre 16h30-19 h30 : 
Le Teil vendredi, Pierrelatte mercredi

Viande de Salers bio.
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Rabeyrie - 07380 CHIROLS
04 75 94 48 39

Jus de : pommes de montagne, pommes-
fleurs, framboises, myrtilles, cassis, prunes, 
sureau. Rose

Vente
À la ferme Sur rdv

Produits de montagne. Elevage d’ânes de 
Provence et de Sardaigne.

27 GAec du mAs d’intrAs  
ROBERT Denis et PRADAL Sébastien
Quartier Intras - 07400 VALVIGNERES
04 75 52 75 36 
contact@masdintras.fr
masdintras.fr et masdintras.com

Vin IGP D’Ardèche, jus de raisin

Vente
À la ferme Du lundi au samedi 10h-12h et 
13h30-18 h30
Au panier Différentes AMAP, 
occasionnellement en Région parisienne
Magasins Biocoop Aubenas, Normandie, 
Vosges et Région parisienne, cavistes…
Marchés Vals les Bains, Aubenas, Jaujac, 
Joyeuse, Ruoms et en Région parisienne
Foires et salons Givonne (Ardennes), 
Chateaufort (Région parisienne) 

Accueil à lA Ferme
Visite le matin sur rdv

28 les cotes de bruc 
ROBILLARD Dominique - BARTHOD Jean-Louis 
105, imp. des Côtes de Bruc - 07330 BARNAS
04 75 36 65 17 
barthod.robillard@orange.fr

Fruits, petits fruits, confitures, produits de 
la châtaigne, sirop, jus de fruits, compotes 

(pomme et fruits), pommes séchées

Vente
À la ferme A la demande, nous contacter
Magasins Biocoop les Gatôbio Aubenas 
Boutique des Paysans Lanarce
marché bio mercredi après midi à Aubenas 
Marché de Thueyts (de Pâques à sept)
gîte Accueil Paysan (5 pers.)

Des variétés locales redécouvertes pour vos 
papilles.

29 sAFrAn des rochers  
de sAint-JeAn 
ROuMEAS Ronan
Le Moniton - 07580 SAINT-JEAN-LE-
CENTENIER
04 78 89 26 21 ou 06 88 78 01 16
safrandesrochersdesaintjean@gmail.com
www.safran-des-rochers-de-saint-jean.com

Pistils de safran, bulbes de safran

Vente
À la ferme Sur rdv
Magasins Le village des producteurs 
Aubenas, La petite épicerie, Fanny Viau, 
Villeneuve de Berg, La Boutique du musée 
du Pradel, Mirabel, Le Chapeau de Paille, 
Montélimar

Découvrez l’or rouge de L’Ardèche.

30 eArl domAine des mures 
ROuSTAN Patrick
Les Mûres - 07700 BOuRG-SAINT-ANDEOL
06 09 59 86 50 

Viande, farine, huiles

Vente
À la ferme Sur rdv
Magasins Divers magasins
Points de vente collectifs Divers magasins 
de producteurs
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as 31 domAine sAlAdin 
SALADIN Elisabeth et Marie-Laurence

Les Pentes de Salaman

07700 SAINT-MARCEL-D’ARDECHE

04 75 04 63 20

contact@domaine-saladin.com

www.domaine-saladin.com

Côtes du Rhône et Côtes du Rhône 

Villages blanc, rosé et rouge en 

bouteilles et magnum

Vente

À la ferme Caveau de dégustation au 

domaine ouvert du lundi au samedi 9h-12h 

et 14h-19h, le week-end il est conseillé de 

téléphoner avant de venir, visite de cave 

et des vignes sur rdv

Magasins Les Délices d’Ardèche (Ruoms), 

La Cave de la Tour (Aubenas), Le Bistrot 

Litteraire (Privas), Le Petit Bistrot (St 

Montan)…

Foires et salons A l’automne : Salon 

des Vignerons indépendants de Lille, 

Péniche Vignerons en Seine à Paris. 

Au printemps : Salon du Rheu près de 

Rennes, Rue89 Paris

32 sAussAc PAtrice 
787 Chemin de la Plaine
07200 SAINT-DIDIER-SOuS-AuBENAS
04 75 93 76 08 ou 06 15 93 58 05
patrice.saussac@gmail.com

Pommes, pêches, abricots, pomme de terre, 
courge, potimarron, butternut

Vente

À la ferme Sur rdv
Magasins La Maison d’Olive (Aubenas), 
Terrabio (Aubenas), Biocoop (St Didier Sous 
Aubenas)

33 mAs de libiAn 
THIBON - MACAGNO
07700 SAINT-MARCEL-D’ARDECHE
06 61 41 45 32 
h.thibon@wanadoo.fr
www.masdelibian.com

AOC Côtes du Rhône, IGP Ardèche, Vin de 
France, Rouge et Blanc

Vente

À la ferme uniquement sur rdv
Magasins Liste sur demande

34 ViAlle PAtricK 
Le Ranchet - 07200 uCEL
06 82 61 58 97
patvial@free.fr

Légumes, PPAM, jus de raisin, foin botte 15kg

Vente

À la ferme Sur commande
Magasins Terrabio et GIE la Musette 
(Aubenas)
Marchés Marché bio Aubenas (samedi 
matin), Vals les Bains (dimanche matin)

                       La MAIF en Ardèche 
                           4, Allée Paul Avon     
                              BP 33, 07405 LE TEIL 
                               Tel : 04 75 92 21 00
                                 www.maif.fr 

La MAIF sʼest constituée autour de valeurs  
qui ne sont pas cotées en bourse :  

des valeurs humanistes, empreintes de 
solidarité et respectueuses de la personne.

Pour nous, cʼest ça être assureur 
militant. 
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as35 ViVAcooP
91 Chemin des Fruitiers
07200 ST-SERNIN
04 75 87 80 00 
vivacoop@wanadoo.fr
www.saveurs-chataignes-ardeche.fr

Poires, Kiwis, châtaignes AOP certifiés AB

Magasins Village des producteurs, rue 
de la jardinerie (en face de GammVert) à 
Aubenas

transFOrmateurs - dIstrIButeurs 

36 PAm Ardeche
BALAY Danièle
La Chaze - 07600 VALS-LES-BAINS
04 75 94 00 25
pamardeche@wanadoo.fr

Plantes médicinales et aromatiques, petits 
fruits, baies sauvages, confitures, coulis, jus

Magasins Maison d’Olive à Aubenas

37 sAnoFruit 
MIRABEL Stéphanie
La Croix de Raspail
07200 LA CHAPELLE-SOuS-AuBENAS
04 75 93 11 31
sanofruit@yahoo.fr
www.sanofruit.com

Pur jus, confiture, compotes, soupes, sauces, 
terrines végétales, produits châtaigne

Vente

À la ferme Lundi au jeudi 8h-12h et 13h30-
17 h30, vendredi fin am 16h30
Magasins Magasins spécialisés sur Grand 
Sud-Est

Plus de 20 ans en bio.

38 Petite chAtAiGne 
Les Agiers Bise - 07530 GENESTELLE
04 75 38 74 47
sarl.petite.chataigne@orange.fr
www.lapetitechataigne.com

Farine de châtaigne, Châtaignes sèches, 
Brises de châtaignes AOC 

Vente

À la ferme Pas d’horaires d’ouverture : 
appeler avant
Magasins Gamm Vert Aubenas, Carré des 
Maîtres Vals Les Bains, La Table Gourmande 
Aubenas

Des produits de qualité à base de châtaignes 
de variétés locales.

39 Fournil les co’PAins 
Pont de Veyrières - 07380 CHIROLS
04 26 62 26 06 
fournillescopains.scop@sfr.fr
www.fournillescopains.fr

Pains au levain naturel cuit au feu de bois

Vente

Au fournil lundi et mercredi 12h-14 h30, le 
vendredi 13h-19h. Le pain commandé peut 
être récupéré à toute heure
Magasins Aubenas : Maison d’Olive lundi 
et mardi, Biocoop Gatôbio lundi, mercredi, 
jeudi, samedi
Marchés Aubenas : mercredi am, samedi 
matin, juillet/août : Burzet lundi 18h-
20h, Balazuc mardi 18h-20h, Chazeaux 
mardi 18-21h

Accueil Au Fournil

Café naturel (concert, théâtre, conférence) 
une fois par mois au Café du fournil

Une boulangerie biologique, artisanale et 
coopérative !
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as 40 sidomsA 
ZI Lucien Auzas 870 rue des Mouliniers - 
07170 LAVILLEDIEu
04 75 94 33 57
sidomsa@wanadoo.fr
www.sidomsa.net

Compost vert Norme NFu 44-051

Vente

En vrac usine du Sidomsa (Lavilledieu) 
En sac Bureau du Sidomsa (Lavilledieu), 
3 déchetteries (Labégude, St Etienne 
de Fontbellon, Villeneuve de Berg), 
Bricomarché (Aubenas), Hyper u (Privas), 
Intermarché (Rosières) 
LECLERC St Etienne de Fontbellon)
Foires et salons Nous contacter

Compost vert en sac ou en vrac utilisable 
en AB.

41 biocooP les GAtôbio
GAT Patrick et Véronique
970 route de Montélimar - 07200 SAINT-
DIDIER-SOuS-AuBENAS
04 75 89 70 87
biocoop.lesgatobio@orange.fr
lesgatobio.biocoop.net

Plus de 60 fournisseurs ardéchois  
100 % produits bio ou écologiques !

prOduCteurs en CIrCuIts LOngs 

1  domAine lA Pierre-lAine

Vins AOC Côtes du Rhône Villages Rouge et 
AOC Côtes du Rhône Rouge, Rosé et Blanc 
certifiés agriculture biologique

4  bocK sYlVAin

Vins

5  lA Ferme du bArdY

Vente de brebis de réforme pour 
transformation en mai

7  Ferme du mAs de cresPin

Châtaignes variétés pourettes et bouches 
rouges

8  chAreYre xAVier

Veaux plein air et broutards, génisses, 
picodons AOP

16 ledunois Adrien
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Fromage frais, Picodon et tome de chèvres

17 Ferme-AuberGe bio  
lA FrAmboise
Prunes bleues, Reine-Claude, Courgettes, Jus 
de pommes (variétés anciennes)

21 mAs de Vinobre
IGP coteaux de l’Ardèche rouge rosé blanc

27 GAec du mAs d’intrAs
Export : Benelux, DK, uSA, Japon, GB

31 domAine sAlAdin

Luzerne

33 mAs de libiAn

Vin Côtes du Rhône, IGP Ardèche, Vin de 

France

34 ViAlle PAtricK

Vente à la restauration collective sur 

commande
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16

ardèche 
mér id ionale

marchés
BALAZUC, mardi 18h à 20h (juillet - août) • JOYEUSE, mercredi matin. Vendredi soir (juillet-août) ; LES 

VANS, samedi matin. Mardi soir (juillet août) • ROSIERES, lundi matin (juillet-août) • 
SALAVAS, dimanche matin (juillet-août) et mardi 16h30-19h (sauf juillet-août) • VALLON-PONT-D’ARC, 

jeudi matin • BARJAC, vendredi matin • ST-MELANY, dimanche 10h- 12h (Paques à Toussaint • 
PIERRELATTE, mercredi • SABLIERES 17h-19h (juillet-août) • LAGORCE, vendredi 16h30-19h (avril-nov) • 

ST-LAURENT-LES-BAINS matin (Pâques à Toussaint)

magasins de producteurs
Cigale et fourmis à Vallon-Pont-D’Arc • Les Bourrons couchus à Joyeuse  
• Compagnons du Gerboul à Thines • Aux Fermes des Rayols à Les Vans
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1  LE CHAMP DE LA RIVIERE 70
9  FAuRE ALEXANDRE 73 
11  LES JARDINS Du MONT VOISIN 73 
17  DOMAINE DE MERCOIRE 76 
18  SAuVANT JOEL 77 

Fruits, Petits Fruits

1  LE CHAMP DE LA RIVIERE 70 
3  LE SAFRAN DE BRAHIC EN ARDECHE 71
5  GAEC LES MANGES-BROuSAILLES 72
9  FAuRE ALEXANDRE 73
11  LES JARDINS Du MONT VOISIN 73
16  ROBARDET ANDRE 76
17  DOMAINE DE MERCOIRE 76 
18  SAuVANT JOEL 76

ViAnde et ŒuFs

1  LE CHAMP DE LA RIVIERE 70

Produits lAitiers et FromAGes

5  GAEC LES MANGES-BROuSAILLES  72
8  CABRE E CADE  73 

châtAiGne et dériVés

6  LA CROIX DE CONTE  72 

10  GAEC MARRON CHATAIGNE 73 
12  FERME DE L’ESQuIROL 74 

PPAm

3  LE SAFRAN DE BRAHIC EN ARDECHE 71
9  FAuRE ALEXANDRE 73 
14  GAEC LA FIGIERE 75
15  Au MOuLIN DE MON PÈRE 75

Vin, bière

4  CHATEAu DE LA SELVE 72 
7  DOMAINE DE BOuRNET 72
16  ROBARDET ANDRE 76
17  DOMAINE DE MERCOIRE 76 
19  NEOVINuM - VIGNERONS ARDECHOIS 77

Produits sucrés

3  LE SAFRAN DE BRAHIC EN ARDECHE 71 
16  ROBARDET ANDRE 76
18  SAuVANT JOEL 76

 

huile

2  BERNEAu GENEVIEVE 70
13  DOMAINE LA MAGNANERIE 75

 
distributeurs

20  SCOP BIO LIBRE PARTAGE  77 
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e  prOduCteurs en CIrCuIts COurts 

1  le chAmP de lA riViere  
AVIGNON Christophe et Carole
Mas de Chauvieux - 07150 SALAVAS
06 22 68 66 32 - 06 22 56 49 37
lechampdelariviere@yahoo.fr
www.lechampdelariviere.fr

Cultures sous serres et en plein champ 
toute l’année : fruits et légumes bio de 
saison. Poules pondeuses : œufs bio de la 
ferme. Coulis, confitures, tomates séchées…

Vente

Paniers Epicerie O panier Lard & Choix et 
boucherie Terroir Gourmand à Ruoms 
Magasins La Maison d’Olive (Pont 
d’Aubenas), Biocoop Les Gatôbio (St 
Didier sous Aubenas), Terrabio (Aubenas), 
Biocoop La Maison du Bio (Vallon Pont 
d’Arc), Biocoop Soleil Levain (Alès), 

épicerie associative Chez Mialet (Mialet), 
épicerie Le Panier Naturel/épicerie le 
Regard Vert/Carrefour market/crèmerie 
ambulante Fromagerie de Valérie 
(Barjac), épicerie O Panier Lard & Choix/
boucherie Terroir Gourmand/Super u 
(Ruoms), épicerie Chez Dom’s (St Paul le 
Jeune), épicerie des Cruzières (St André 
de Cruzières), L’Échoppe Bio (Joyeuse), 
Intermarché (Vallon Pont d’Arc)
Collectivités et restaurants Cantine 
(Lagorce), cuisine centrale et restaurant 
Nature et Thé (Barjac), Espace Gard 
Découverte (Méjannes le Clap), Creps 
(Vallon Pont d’Arc). La Ferme des Enfants 
(Hameau des Buis, Lablachère), restaurant 
Les Tilleuls (Lagorce), Resto du Village 
(Chames, Vallon Pont d’Arc) 
Marchés Barjac, vendredi matin toute 
l’année. Salavas, mardi 16h30-19h (sauf 
juillet-août) : petit marché et Relais 
Paniers sur la place du village. Dimanche 
matin (juillet-août) : marché de Pays de 
Salavas (association Marchons Local)

Accueil à lA Ferme
Formations et visites professionnelles. Sur 
rdv uniquement

2  berneAu GeneVieVe 
Les Riailles - 07150 LAGORCE
04 75 88 54 41 - 06 51 98 06 65
contact@pontet-fronzele.fr
www.pontet-fronzele.fr

Moulin à huile, olives de table, crèmes 
d’olive salées ou sucrées, huiles d’olive 
monovariétales (rougette, négrette, 
aglandau, bouteillan…), confitures diverses 
(figue, coin...)

Vente
À la ferme Du lundi au samedi 10h-12h et 
17h-19h
Magasins Gatôbio Aubenas, Biocoop Vallon, 
Village de producteur Aubenas

JEUNES AGRICULTEURS, PROFESSIONNELS, 
COLLECTIVITÉS, PARTICULIERS 

Safer Rhône-Alpes - Service départemental de l’Ardèche

 Le Moulin du Seigneur - BP n° 142 – 07001 PRIVAS Cedex
Tél : 04.75.66.74.50 - Mail : direction@safer07.com

VENEZ RENCONTRER 
L’OPÉRATEUR FONCIER DU MONDE RURAL 

QUI DISPOSE D’OUTILS PERFORMANTS

VENTE   -  ACHAT  -  ÉTUDE  -  CARTOGRAPHIE
Sécurisation des transactions par un accompagnement 

jusqu’à la réalisation effective de votre projet

www.safer-rhone-alpes.com
www.proprietes-rurales.com
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Points de vente collectifs La Grange St Peray

Accueil à lA Ferme
Dégustation de produits et visite de 
l’exploitation et du moulin. 2 gîtes de 
charme, 3 chambres d’hôtes et table 
d’hôtes (label éco hébergement à venir)

Paysages et produits naturels d’exception.

3  le sAFrAn de brAhic  
en Ardeche 
BOLEAT Bénédicte
Brahic - 07140 LES VANS
06 24 60 83 93
benedicte_boleat@yahoo.fr
http://labrahicaine.over-blog.com

PPAM (safran en filaments et bulbes de 
Crocus sativus), petits fruits (framboise, 
cassis et groseille), fruits (fraise, rhubarbe, 
raisin Isabelle, cerise, citre, mûre de 
mûrier, pêche, abricot, kiwi), confitures 
safranées

Vente

À la ferme Sur rdv
Magasins Simples Saveurs - Les Vans, Lou 
Rouchetou - Chassagnes, L’Echoppe Bio - 
Joyeuse, La Maison de Nanny - Joyeuse 
Biocoop - Vallon Pont d’Arc, Biocoop - 
Annonay, Satoriz - Valence
Points de vente collectifs La Ferme des 
Rayols - Les Vans, Le Comptoir de la 
Régordanne - La Garde Guerin, Cigales et 
Fourmis - Vallon Pont d’Arc, La Ferme du 
Verger - Amilly
Marchés Samedi matin Les Vans, marché 
estival mardi soir Les Vans
Foires et salons Marché du Goût et du 
Terroir - St Peray, Salon Gourmand et 
Artisanal - Joyeuse, Foire bio du pays 
d’Ardèche Verte - Vernosc les Annonay, 
quelques castagnades

Faites (vous) une fleur, offrez (vous) du 
safran.
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e 4  chAteAu de lA selVe 
CHAZALLON Benoit
Comps - 07120 GROSPIERRES
04 75 93 02 55 
contact@chateau-de-la-selve.fr
www.chateau-de-la-selve.fr

IGP Coteaux de l’Ardèche. Conversion 
Biodyvin. Blanc, Rosé, Rouge

Vente
Au caveau 1er octobre-30 avril : 9h-13h et 14h-
18h lundi au vendredi (vacances scolaires : 
ouvert le samedi). 1er mai-30 septembre : 
9h-13h et 14h-19h lundi au samedi

Accueil à lA Ferme
5 gîtes de France au Château de la Selve, 2 
à 5 personnes. “Mercredis de la Selve” : rdv 
tous les mercredis soirs 18h de juin à août 
pour une visite et dégustation gourmande

Au plaisir de vous faire découvrir notre 
jeune domaine en bio et biodynamie et vous 
faire déguster nos vins de terroirs.

5  GAec les mAnGes-
brousAilles 
CHEYNEL Fred et Adeline
Les Riailles - 07150 LAGORCE
06 31 29 23 71
adeline.cheynel@orange.fr

Fromage de chèvre, jus de raisin

Vente
À la ferme De mars à fin novembre lundi à 
vendredi 9h-12 h30 et samedi 10h-12h
Magasins L’épicerie (Lagorce), Au panier 
l’art et choix (Ruoms)

Venez découvrir nos chèvres du Rove et leur 
fromage !

6  lA croix de conte 
DARTIER Edith
6 Les Armas le Haut - 07140 LES VANS
04 75 37 33 34

Châtaignes, farine et confitures de châtaignes, 
châtaignes sèches, marrons au naturel

Vente

Magasins Super u et Carrefour (Les Vans)
Points de vente collectifs Compagnons du 
Gerboul au village de Thines
Marchés Les Vans, Joyeuse, Villefort (48)
Foires et salons Salon gourmand (Joyeuse)

7  domAine de bournet 
DE BOuRNET Olivier
D111 - 07120 GROSPIERRES
04 75 39 68 20 
info@domaine-de-bournet.com
www.domainedebournet.fr

Vins bio IGP Coteaux de l’Ardèche certifiée 
Ecocert

Vente

À la ferme Du lundi au samedi 10h-12 h30 
et 15h-18 h30. Fermé le dimanche. Pour les 
visites de groupe : réservation souhaitée
Magasins Le Grand Panier Bio à 
Montélimar, Biocoop Gatôbio Aubenas, 
Biocoop Vallon Pont d’Arc, Maison d’Olive 
à Aubenas, Cave de la Vallée Thueyst, 
Clos de la Chazotte Balazuc, Ardéchois 
Gourmand à Vals les Bains, Leclerc 
Aubenas, Intermarché Aubenas, Lalevade 
d’Ardèche, Rosières, Vallon, Carrefour 
contact Les Vans, Joyeuse, Largentière 
Super u Ruoms, utile St Alban Auriolles 
Spar Pradon, Les 4 saisons Joyeuse, Chez 
François à Vinezac, Marc Pertus Les Vans

Accueil à lA Ferme

Visite complète du domaine de Bournet : 
chais modernes et caves voûtées du XVIIe 
siècle et dégustation gratuite. Hôtel et gîtes 
et restaurant La Bergerie dans l’ancienne 
Ferme du Château de Bournet (04 75 39 08 
35). Parcours de Golf et accrobranche

Le vin sans l’Amour ne serait plaire !
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DEMOLLIENS Lora et Théo
Chadeyron - 07150 LAGORCE
04 75 37 28 02
loraettheo@gmail.com

Fromages de chèvre traditionnels, faisselles, 
fromages aromatisés, tommes et yaourts

Vente
À la ferme De mi-mars à fin novembre : 
lundi au jeudi 17h-18 h30, samedi 10h-12h 
et 16h-18 h30
Magasins Epicerie de Lagorce, Biocoop les 
Gatôbio Aubenas, Spar à Vogüé
Marchés Avril à fin novembre : Lagorce 
vendredi 16h30-19h. Salavas mardi soir 16h30-
19h (sauf juillet-août : dimanche matin)

Au cœur de la garrigue, de savoureux 
fromages et yaourts de chèvre vous 
attendent !

9  FAure AlexAndre 
L’Escourby - 07260 VERNON
06 25 52 87 82

Fruits (cerises, raisins), légumes, jus de fruits

Vente
À la ferme Juillet-août 10h-12 h30 - 16h-20h
Magasins Biocoop, Maison d’Olive, La Vie 
Claire - Aubenas, L’Echoppe Bio - Joyeuse
Points de vente collectifs Aux Fermes des 
Rayols, Les Vans

Accueil à lA Ferme
Camping à la ferme et gîte

Des fruits et légumes sains et goûteux !

10 GAec mArron chAtAiGne 
GALIANA Patrice, DuPuIS Véronique
La Sauvette - 07110 ROCLES
04 75 37 12 83 
marronchataigne@laposte.net

Biscuiterie à la farine de châtaigne, 
confitures, pâtes à la farine de châtaigne, 
cric crac croc, préparations pour flan, sirops 
et apéritif, produits sans blé

Vente
À la ferme Sur rdv
Magasins nous contacter

La passion du châtaignier exprimée à travers 
une gamme de produits très variée.

11 les JArdins du  
mont Voisin 
HuBERT Angélique
Le Perrier - 07260 SABLIERES
06 89 68 48 90
angeliquehubert@orange.fr

Légumes, fruits et plants potagers

Vente
À la ferme Sur rdv uniquement
Magasins L’Echoppe bio (Joyeuse)
Marchés St Mélany dimanche 10h-12h de 
Pâques à la Toussaint, Sablières 17h-19h en 
juillet-août, à St Laurent les Bains 8h30-12h 
de Pâques à la Toussaint
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LESZCZYNSKI Fabien
Le Pont - 07140 SAINTE-MARGuERITE-LAFIGERE
06 71 94 86 85
ferme.esquirol@laposte.net
lesquirol.lescigales.org

Farine de châtaigne (séchées au feu de bois 
et moulues sur place), marrons au naturel, 
confiture de châtaigne traditionnelle ou 
vanillée, allégée en sucre. Marque “Produits 
du PNR Monts d’Ardèche”

Vente

À la ferme Tous les jours 9h-19h sauf le 
jeudi matin. Il est souhaitable de nous 
contacter au préalable
Magasins Ma Coop la vie au vert à pied de 
borne (48), Le Comptoir de la Régordane à 

la Garde de Guérin (48)
Marchés Lundi soir : marché nocturne 
de Villefort (48) juillet août, mardi soir : 
marché nocturne des Vans (07) juillet août, 
jeudi matin : marché de Villefort (48) avril 
à novembre, dimanche matin : marché de 
Pied de borne (48) juillet août
Foires et salons Fête de l’olivier et des 
produits du terroir à Vallon Pont d’Arc 07 
(mai), Foire aux plants, artisanat et produits 
du terroir à Prévenchères 48 (mai), Foire 
vinico-gourmande Tour des Chais à Ernage 
en Belgique (octobre), Marché de l’Avent et 
de la Gastronomie de Grâne 26 (novembre), 
Journée du terroir à Villefort 48 (novembre), 
Marché de Noel à Les Vans 07 (décembre)

Exploitation exclusivement en terrasse, dans 
le plus grand respect de la nature et la 
conservation du patrimoine bâti.

Changer pour une électricité 
100 % renouvelable dès aujourd’hui ?
Réponse : Oui, c’est possible !

www.enercoop-rhone-alpes.fr 
contact@enercoop-rhone-alpes.fr

L’énergie est notre avenir, économisons la !

Enercoop est le seul fournisseur coopératif
d’électricité 100% renouvelable en contrats 
directs avec des producteurs indépendants.

Pour tous  : Particuliers, entreprises, collectivités...
Locataires ou propriétaires - Aucun changement technique
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13 domAine lA mAGnAnerie 
MARTIN Eric
Hameau de Massargues
07150 ORGNAC-L’AVEN
06 74 11 57 45
domainelamagnanerie@gmail.com
www.domainelamagnanerie.com

Huile d’olive extra-vierge AB

Vente
À la ferme Sur rdv du lundi au samedi
Magasins La table gourmande à Aubenas, 
Biocoop à Vallon Pont d’Arc, Lou chocolat 
à Barjac 

Accueil à lA Ferme
Visite de l’oliveraie sur rdv pour particulier 
ou groupe (agence de voyages)

Producteur d’huile d’olive fruitée vert 
intense.

14 GAec lA FiGiere 
OZIL Jean-Daniel et Thomas
Mas de Bourret - 07150 LAGORCE
06 46 61 82 90
la.figiere@laposte.net

Huile essentielle de lavandin bio

Vente
À la ferme Samedi matin 9h-13h ou sur rdv
Magasins Gamm Vert Aubenas, Montélimar, 
Alboussière, Villeneuve de Berg

Accueil à lA Ferme
Chambre d’hôte ouverte toute l’année

Notre huile essentielle est conditionnée de 
30 ml à 1 litre.

15 Au moulin de mon Père 
PLATEL Pierre
Moulin des Thoulouzes - 07120 GROSPIERRES
06 51 15 87 86
pierrealexandreplatel@gmail.com
aumoulindemonpere.com

Huiles essentielles, tisanes composées, 
pestos, mélange d’aromatiques, macérations 
solaires aux plantes, boisson rafraîchissante 
aux plantes, hydrolats et confitures

Vente
À la ferme De début Juin à fin septembre 
lundi à vendredi 16h30-19 h30. En dehors 
de ces dates sur rdv par téléphone
Magasins L’Echoppe Bio à joyeuse et les 
Biocoop d’Aubenas et de Vallon Pont D’Arc
Marchés Marché bio de St Ambroix (Gard)
Foires et salons Fête des Plantes de 
Grospierres (mi-mai)

Accueil à lA Ferme
En juillet-août, après-midi à thème autour 
de la plante, l’abeille et l’olivier

Plantes médicinales et aromatiques aux 
multiples vertus pour partages étonnants et 
colorés.
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e 16 robArdet Andre 
L’Olanier Beaumont - 07260 BEAuMONT
04 75 39 56 90 ou 04 75 39 50 22
lolanier@orange.fr

Confitures : prune, pêche de vigne, figue, 
pêche-figue, pêche-cannelle, kiwi, pomme-
gingembre. Sirop de lavande, menthe, fleurs 
de sureau, houblon, bière de Joyeuse, miel 
de châtaignier, olives au naturel

Vente
Magasins Aubenas : Maison d’olive, 
Biocoop Gatôbio, Village de producteur. 
Joyeuse : L’Echoppe bio, La Figue sauvage, 
Gamm vert, GIE Les Boutiques paysannes, 
Garde Manger bio Les Vans
Points de vente collectifs Cévennes libres 
St Forent d’Auzomet (30)
Marchés Les Vans
Foires et salons Salon bio : Asphodèle, 
Naturavignon, Barjac, Montfroc

Accueil à lA Ferme
Gîte Accueil Paysan

17 domAine de mercoire 
ROYE Maël
Mercoire - 07260 ROSIERES
06 71 42 66 59
domainedemercoire@gmail.com

Fruit (fraises, raisin de table), légumes 
(variés et toute l’année), vin naturel (sans 
sulfites ajoutés)

Vente
À la ferme Mardi et vendredi 18h00-20 h00 
de mai à octobre
Magasins L’Echoppe bio à Joyeuse, 
La maison d’Olive à Pont d’Aubenas, 
BioCoop à St Didier sous Aubenas
Marchés Lundi matin : Rosières (marché 
estival), mercredi matin : Joyeuse, 
vendredi 18h-21h : Joyeuse (marché 
estival), samedi matin : Aubenas

Pas de beau pays sans paysan bio !

18 sAuVAnt Joel 
Chassagnes - 07140 LES VANS
06 87 55 74 50
joel.sauvant@wanadoo.fr

Pommes, pêches, jus de pomme, légumes 
(tomates, salades, aubergines, courgettes, 
poivrons, oignons, pomme de terre, courges, 
ails)

Vente

À la ferme Juillet-août, tous les jours 
10h30-12h, le reste de l’année sur rdv
Magasins Super u Les Vans
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19 neoVinum -  
ViGnerons Ardechois 
Boulevard de l’Europe unie - 07120 RuOMS 
(à la sortie de Ruoms en direction de 
Valllon Pont d’Arc)
04 75 39 98 08 
info@neovinum.fr
www.vignerons-ardechois.com
www.neovinum.fr

Gamme complète de vins biologiques 
d’Ardèche méridionale : Ardèche IGP et Côtes 
du Rhône, en rouge rosé et blanc, 
disponibles en bouteilles et en bag in box 

Vente

À la ferme Caveau dégustation-vente 
ouvert toute l’année, horaires selon 
saison : avril-septembre : lundi au samedi 
9h30-13h et 15h-19h. Dimanche et jours 
fériés 9h30-13h. Octobre-mars : lundi 14h-
18h. Mardi au samedi 9h-12h et 14h-18h
Magasins Chez les Cavistes et dans 
certains magasins bio
Foires et salons Festivin, Le Millésime, 
salon professionnel (Vinisud, Vinexpo)

Accueil à lA Ferme

Visite guidée de notre espace découverte 
œnologique : parcours scénographié suivi 
d’une dégustation pédagogique de 3 vins. 
Horaires de visite selon saison. Accueil des 
groupes 

La qualité et le prix dans le respect de 
l’environnement !

transFOrmateurs - dIstrIButeurs 

20 scoP bio libre PArtAGe
Quartier du Pré du château - 07260 JOYEuSE
06 25 11 79 18
biopartage@gmail.com
www.biopartage.com

prOduCteurs en CIrCuIts LOngs 

1  le chAmP de lA riViere

Productions de blettes sous serres pour tous 
éleveurs et transformateurs de spécialités 
charcutières locales

13 domAine lA mAGnAnerie

Vente en ligne d’huile d’olive + sélection de 
produits issus de fermes AB



eVénements OrganIsés par COraBIO 

• Fête du lait bio
Petits-déjeuners à la ferme tous les 
ans 1er dimanche de juin
www.fete-du-lait-bio.fr

• bio et local c’est l’idéal
10 jours fin septembre
www.corabio.org

eVénements ardéChOIs

• Faites de la bio en sud Ardèche 
Payzac, 4 et 5 juin 2016. 04 75 64 82 96

• Foire bio de l’Ardèche Verte
Vernosc les Annonay, 2e dimanche de 
décembre. debioetdaudace@gmail.
com, 07 81 96 41 85 

• salon des vins 
Tain l’Hermitage, février. 04 75 06 14 59

• salon des Vins 
Charmes sur Rhône, mars. 04 75 60 85 97

• de Ferme en Ferme 
Ardèche, dernier week-end d’avril
FDCIVAM : 04 75 36 77 64

• Fête de l’olivier et des produits 
du terroir 
Vallon Pont d’Arc, mai. 04 75 88 04 01

• Foires aux Plantes 
Guilherand-Granges, mai

• Fête des plantes 
Grospierres, mi-mai. 04 75 39 38 36

• Foire du fin gras du mezenc
1er dimanche de juin

• Fête de la myrtille 
Pereyre, juillet. 06 79 22 39 93

• Fête des fruits 
Bozas, juillet. 04 75 06 71 41

• marché nocturne
• Colombier le Vieux, août.  
04 75 06 72 25

• Fête de la myrtille 
Mézilhac - 2e samedi d’août 
PNR Monts d’Ardèche : 04 75 36 38 60

• salon des vins 
St Peray, septembre. 04 75 74 77 00

• Foire de nature et Progrès 
Dunières sur Eyrieux, 3e dimanche de 
septembre. 04 66 91 21 94

• Fête de la courge 
St-Agrève, octobre. 04 75 65 65 52 ou 
04 75 30 15 06

• salon gourmand 
Joyeuse, octobre. 04 75 89 80 92

• castagnades d’Automne 
de mi-octobre à mi-novembre.  
Parc naturel régional des Monts 
d’Ardèche : 04 75 36 38 60

FOIres et saLOns 

Les producteurs bio présents dans ce guide vendent aussi leurs produits sur des 
foires et salons en Rhône-Alpes et dans les départements voisins. Voici quelques 
informations sur ces événements.
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• salon des vins d’Ardèche Festivin
Lieu tournant, fin novembre-début 
décembre. 04 75 54 54 20

• Gourmandises d’Ardèche 
Annonay, 1er week-end de novembre.
06 83 86 24 29

• salon des vins 
Cornas, décembre. 04 75 40 46 75

• Fête des Fruits retrouvés 
Aubenas, 2e week-end de décembre
L’Œil Dormant : 09 52 34 11 71

• ethnoplantes : fêtes des plantes 
et des savoirs populaires 
Joyeuse. Ass. Savoirs de terroirs :  
04 75 35 88 50

• marchés à la ferme
Fermiers et artisans de l’Ay au Doux, 
avril et octobre 

• marché du Goût et du terroir 
Saint-Péray

• salon Gourmand et Artisanal 
Joyeuse
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eVénements autres départements

• croquons nature
St-Marcel-les-Valence (26), mai 
www.croquonsnature.org

• Foire bio de montfroc (26)
1er week-end d’octobre. 04 92 62 09 22

• naturellement (26)
Foire écobiologique, Nyons, 
1er dimanche de juillet. 
CEDER : 04 75 26 22 53

• Festival de l’Avenir au naturel, 
L’Albenc (38), 1er week-end de 
septembre. 04 76 36 50 10

• Foire aux produits bio
Mens (38), mi-septembre.
04 76 34 84 25

• Foire aux plants bio
Mens (38), début mai.
Terre Vivante : 04 76 34 80 80

• naturissima
Grenoble (38), fin novembre-début 
décembre. Alpexpo : 04 76 39 66 00

• Foire bio de méaudre (38)
1er week-end de juillet. 04 76 95 20 68

• Primevère
Lyon (69), fin février-début mars.
04 74 72 89 90

• Vivez nature 
Lyon (69), mi-novembre et mi-mai.
03 86 78 19 20

• salon des vins bio
Condrieu (69)

• salon des vins 
Ampuis 69, janvier

• mieux vivre naturellement : 
Chambéry (73), 1 week-end de février

• Foire bio de savoie
La Motte-Servolex (73), mi-avril.
ADABio : 04 79 70 69 77

• naturellia
La Roche sur Foron (74), début 
décembre. Rochexpo : 04 50 03 03 37

• salon Artemizia
Marseille (13) 

• salon naturavignon (84)

• Foire bio de l’Ain (01) 
Octobre. ADABio : 04 79 70 69 77

• Fête de la bio de beaulieu (43)
2e dimanche d’octobre. Haute-Loire 
biologique : 04 71 07 21 19

• Foire bio de langeac (43)
1ère quinzaine de mai. Haute-Loire 
biologique : 04 71 07 21 19

• Foire bio de chadrac (43) 
Novembre. Haute-Loire biologique :  
04 71 07 21 19

• Foire bio de barjac (30)
Fin juillet. CIVAM bio Gard

• millésime bio
Lattes (34), fin janvier. 04 99 06 08 41

• salon marjolaine
Parc Floral de Vincennes (92) 

• Foire eco-bio
Colmar (67)

Les événements notés ici sont la plupart de ceux auxquels participent les producteurs 
référencés dans le guide. Ils ne sont pas exhaustifs et ne sont pas tous 100 % bio.
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FnaB, FédératIOn natIOnaLe 
de L’agrICuLture BIOLOgIque
40, rue de Malte, 75011 PARIS cedex 05
Tél : 01 43 38 38 69, fax : 01 43 38 39 70,
fnab@fnab.org

agenCe BIO
6 rue Lavoisier, 93100 MONTREuIL-SOuS-BOIS
Tél : 01 48 70 48 30, fax : 01 48 70 48 45,
contact@agencebio.org

COraBIO, COOrdInatIOn rhône-aLpes 
pOur L’agrICuLture BIOLOgIque
INEED – BP11150 Alixan
26958 VALENCE Cedex 9
Tél : 04 75 61 19 35, fax : 04 75 79 17 68
contact@corabio.org 
www.corabio.org

BIOCOnVergenCe rhône-aLpes
INEED – BP11105 Alixan, 26 958 VALENCE 
Cedex 9
Tél : 04 75 25 97 00, fax : 04 75 61 94 55
contact@bioconvergence.asso.fr

mOuVement de CuLture BIOdynamIque
5, place de la Gare, 68000 COLMAR
Tél : 03 89 24 36 41
www.bio-dynamie.org

nature et prOgrès
68 boulevard Gambetta, 30700 uZES
tél : 04 66 03 23 40
www.natureetprogres.org

en Ardèche
parC natureL régIOnaL 
des mOnts d’ardèChe
Domaine de Rochemure, 07380 JAuJAC
Tél : 04 75 36 38 60, fax : 04 75 36 38 61
www.parc-monts-ardeche.fr 

ChamBre d’agrICuLture de L’ardèChe

4, avenue de l’Europe unie, BP 114, 
07001 PRIVAS
Tél : 04 75 20 28 00, fax : 04 75 20 28 01

Groupements départementaux  
de producteurs bio

agrI BIO ardèChe

4, avenue de l’Europe unie, BP 421,
07004 PRIVAS cedex
Tél : 04 75 64 82 96, fax : 04 75 20 28 05
agribioardeche@corabio.org
http://agribioardeche.wordpress.com

agrIBIOdrOme

Rue Édouard-Branly, 26400 Crest
Tél. : 04 75 25 99 75, fax : 01 57 67 04 86
contact@agribiodrome.fr

adaBIO

(Association pour le Développement 
de l’Agriculture Biologique en Isère, 
Savoie, Haute-Savoie, Ain)
Maison des Agriculteurs, 40, avenue 
Marcellin Berthelot, 38100 GRENOBLE
Tél : 04 76 20 68 65, fax : 04 76 20 67 44
contact@adabio.com

ardaB

(Association Rhône Loire pour le 
Développement de l’Agriculture 
Biologique)
Maison des Agriculteurs, 234, av. 
Général De Gaulle, BP 53, 69530 
BRIGNAIS
Tél : 04 72 31 59 99, fax : 04 72 31 65 57,
contact-ardab@corabio.org

queLques adresses utILes 
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Enfin une mutuelle qui prend soin de vous ! 
Etude personnalisée sans engagement

� une mutuelle pour tous 

� des garanties adaptées à vos besoins 

·=à�..., � une prise en charge des médecines douces
(ostéopathie, acupuncture ... )"' 

� pharmacie prescrite remboursée�:: 

� une garantie assistance pour toute la famille 

� une équipe commerciale proche de vous 

Faites le bon choix ! 
Vos conseillers ()Sl�Z 

t�O)IP Al\l�I\ t sont à votre écoute ... 
0 800 007 007 

Route de Chomérac 
Qu. de la Plaine du Lac 

07000 PRIVAS 

3 Place du 14 Juillet 
07200 AUBENAS 

,,, voir conditions en agence 

20 Rue Montgolfier 
07100 ANNONAY 

1 O Rue Thiers 
07300 TOURNON s/ RHONE

www.mutualia.fr utualia 
SANTÉ MÉDITERRANÉE CÉVENNES VELAY 

Mutualia Santé Méditerranée Cévennes Velay, mutuelle régie par le livre Il du code de la Mutualité, immatriculée sous le n°siren 444 518 492 
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ALLEGRE PIERRE-MARC ST MARCEL D’ARDECHE 56

ANDRE BERNARD VILLENEuVE DE BERG 56

ARCHAMBAuLT DANIEL ST MARTIN D’ARDECHE 56

ASSOCIATION LE TERREAu CRuAS 46

AVIGNON CHRISTOPHE ET CAROLE SALAVAS 70

BADEL NICOLAS VERNOSC LES ANNONAY 18

BARBAT MATHILDE ET JuLIEN BRICE BOFFRES 26

BAROu EMMANuEL CHARNAS 18

BAZIN MARIE ST ETIENNE DE SERRE 38

BECKER NICOLAS ET RIBEIRO SILVIA ST MICHEL DE CHABRILLANOuX 38

BEGOT FRANCK PLATS 26

BENNETT EMMANuELLE BOFFRES 26

BERNARD ALAIN ST LAGER BRESSAC 46

BERNARD JEAN-CHRISTOPHE COLOMBIER LE JEuNE 26

BERNARD JORIS ST LAGER BRESSAC 46

BERNEAu GENEVIEVE LAGORCE 70

BESSEAS CHARLES QuINTENAS 18

BOCK SYLVAIN ALBA LA ROMAINE 57

BOLEAT BÉNÉDICTE LES VANS 71

BOuET LYNDA BARNAS 57

BOuLICAuLT ST ETIENNE DE BOuLOGNE 57

BOuLON JEAN-LuC JAuNAC 38

BOuVIER BERNARD ST PERAY 27

BOuVIER CHRISTOPHE VANOSC 19

BRIVET-NAuDOT FIRMIN ROMPON 46

BRuYERE YVES ET ZABOu ST ETIENNE DE VALOuX 19

CANOVA VINCENT GLuIRAS 38

CHALVET HÉLÈNE ST MICHEL DE CHABRILLANOuX 39

CHARBONNIER CÉLINE LA SOuCHE 57

CHAREYRE XAVIER DARBRES 58

CHARMETTE EDOuARD ET DOMINIQuE LES NONIERES 39

CHAuTARD CLAuDE GRAS 58

CHAZALLON BENOIT GROSPIERRE 72

CHEYNEL FRED ET ADELINE LAGORCE 72

CIEL JEAN-CLAuDE ST LAGER BRESSAC 46

COMBE ALAN VERNOSC LES ANNONAY 19

COMBETTES GERARD ST AGREVE 27

prOduCteurs



84

COMTE CHRISTOPHE VALVIGNERES 58

COQuART DANIEL LE LAC D’ISSARLES 52

CROIZIER MÉRYL VALVIGNERES 59

DAMIRON MAuD ET GOIN OLIVIER ST CYR 19

DARTIER EDITH LES VANS 72

DE BOuRNET OLIVIER GROSPIERRES 72

DEBARD CLAIRE ET JÉRÔME ARCENS 39

DELOBRE JEAN BOGY 20

DEMOLLIENS LORA ET THÉO LAGORCE 73

DESBRuS ANNICK ET LuDOVIC ST JEAN CHAMBRE 27

DI GIROLAMO OLIVIER LEMPS 27

DIEMuNSCH SYLVAIN LENTILLERES 59

EYMARD FRÉDÉRIC ARCENS 39

FAIVRE JASON AuBENAS 59

FAuRE ALEXANDRE VERNON 73

FAuRIE DOMINIQuE VINZIEuX 20

FOuR LAuRENT COLOMBIER LE VIEuX 27

FOuRNIER CAROLE ET NICOLAS LAMASTRE 28

GALIANA PATRICE ROCLES 73

GIACOMAZZI EMMANuEL MEYSSE 59

GIRAuD FRANCIS ST JuLIEN Du GuA 40

GRANGE AuRÉLIEN ET MICHEL LAMASTRE 28

HuBERT ANGÉLIQuE SABLIERES 73

JACMART SOPHIE AJOuX 46

JAFFEuX CORINNE JAuJAC 60

JOuFFRE DOMINIQuE STE EuLALIE 52

JOuFFRE FRANçOIS, ISABELLE ET DENIS CROS DE GEORAND 52

LAGIER FRÉDÉRIQuE VANOSC 20

LAPRAT JEAN-PAuL ST LAuRENT Du PAPE 40

LAuRENT ALAIN JAuNAC 40

LEDuNOIS ADRIEN LA SOuCHE 60

LEFORT FRANçOISE CHAMPIS 28

LEON GILLES ET VÉRONIQuE COuX 47

LEPPERT FRANZ BuRZET 61

LERICHE FLORENCE ET OLIVIER PRIVAS 47

LESZCZYNSKI FABIEN STE MARGuERITE LAFIGERE 74

MAGNIER LAuRENCE ET PASCAL PAILHARES 28

MAIRE CLAuDE ET JuLIEN LEMPS 29

MARCY EVELYNE DARBRES 61

MARET PIERRE-YVES ST MICHEL DE BOuLOGNE 61
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MARTIN ERIC ORGNAC L’AVEN 75

MARVIER CORINNE BOFFRES 29

MATHON CEDRIC ET MARINA VESSEAuX 61

MAZOYER ALBÉRIC CORNAS 29

METAYER AMANDINE MONESTIER 21

MILESI MICHEL PAILHARES 29

MIRABEL ALEXANDRE LA CHAPELLE SOuS AuBENAS 62

MISSET ARNAuD ST ANDEOL DE VALS 62

MOLLE CHRISTIAN ACCONS 40

MONIER JEAN PIERRE ST DESIRAT 21

MONTAGNE JENNYFER ET REY JONATHAN PEAuGRES 21

NEOVINuM - VIGNERONS ARDECHOIS RuOMS 77

OZIL JEAN-DANIEL ET THOMAS LAGORCE 75

PALANCHON MARIE BIDON 62

PALISSE CORINNE ST BARTHELEMY LE PLAIN 29

PERRIER EMMANuEL PEAuGRES 21

PERRIER VINCENT ET MYRIAM VERNOSC LES ANNONAY 22

PETIOT GILLES LACHAMP RAPHAEL 41

PEYROT JEAN CLAuDE ST JEAN DE MuZOLS 30

PICARD JuLIEN ST VINCENT DE DuRFORT 41

PLATEL PIERRE GROSPIERRES 75

POMMIER RAPHAEL BOuRG ST ANDEOL 62

PRATESI MARION NOZIERES 30

RAuNICHER PASCAL ET SYLVIE ST SYLVESTRE 30

REESE JuST ET KRISTINA BEAuVENE 42

REYNAuD PASCAL SCEAuTRES 62

RIPAuD JEAN DESAIGNES 30

RISTORI ALEX ET CAMILLE CHIROLS 63

ROBARDET ANDRE JOYEuSE 76

ROBERT DENIS ET PRADAL SÉBASTIEN VALVIGNERES 63

ROBILLARD DOMINIQuE ET BARTHODJEAN LOuIS BARNAS 63

ROSTOLL ARNAuD DESAIGNES 31

ROuCHIER MARTINE ST JEAN DE MuZOLS 31

ROuMEAS RONAN ST JEAN LE CENTENIER 63

ROuSSET CHRISTIAN CHAZAL CHATEAuBOuRG 31

ROuSTAN PATRICK BOuRG ST ANDEOL 63

ROYE MAëL ROSIERES 76

SALADIN ELISABETH ET MARIE-LAuRENCE ST MARCEL D’ARDECHE 64

SAuSSAC PATRICE ST DIDIER SOuS AuBENAS 64

SAuVANT JOEL LES VANS 76
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SAuVETERRE DANIEL DEVESSET 32

SERVONNET JEAN-LOuIS COLOMBIER LE CARDINAL 22

SEVIKIAN SIMONE  LACHAMP RAPHAEL 42

SIMON FANNY ET BORDES CAMILLE ETABLES 32

STINSMESTE FRANCK TALENCIEuX 23

TAIRRAZ BRIGITTE PAILHARES 33

TEYSSIER CHARLES-ELIE LE BEAGE 52

TEYSSIER JEAN-PIERRE LE BEAGE 52

TEYSSIER SOLANGE ET BERNARD LE BEAGE 52

THE ADRIEN COLOMBIER LE VIEuX 33

THIBON - MACAGNO ST MARCEL D’ARDECHE 64

uSALA CATHERINE CROS DE GEORAND 53
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