
 
FORMATION : 

Diversifier son exploitation en culture légumière en vue d’un 
approvisionnement pour la restauration collective 

 
 

Lors de cette formation, vous apprendrez à diversifier votre activité vers de la culture 

légumière et ainsi diversifier vos revenus (pour les exploitations en polyculture-élevage) ; 
optimiser et sécuriser les revenus pour les maraîchers diversifiés. 
Pour répondre notamment aux débouchées de la restauration collective, vous trouverez 
des réponses sur les moyens techniques et matériels à mettre en place pour la production 
légumière. 
 
Dates et lieux : 

 
Mardi 25 mars : matinée en salle à Moirans (Centre’Alp) ; après-midi sur le terrain (à définir) 
Jeudi 28 mars : matinée en salle dans le nord -Isère (à définir); Après-midi sur le terrain (Bouvesse 
Quirieu) 
 

Programme : 
 
Mardi 25 mars  
Matin :  

- Le point sur la filière légumes en Isère (offre et demande) 
- Les spécificités du débouché vers la restauration hors foyer (livraison, mise en marché)  
- Présentation du projet de Légumerie du Pays-Voironnais 

Après-midi : Visite d’exploitation à définir 
 
Jeudi 27 mars:  
Matin:  
Intervention de Dominique Berry (Référent Technique Régional Légumes) sur les cultures 
légumières (pomme de terre, carotte, poireau...) 

- itinéraires techniques 
- choix du matériel 
- lutte phytosanitaire 
- précisions sur le stockage 

Après-midi: Visite d'exploitation 
L'Earl Les jardins de l'arche, Céréales et Légumes bio, notamment Pomme de terre et Courge. 
L’exploitation commercialise ses produits vers les magasins spécialisés et la RHF (notamment par 
le biais d'AB Epluch), Situé à Bouvesse Quirieu (nord-Isère). 
 
 

INSCRIPTIONS :  
 Rémi COLOMB (ADABio) 04.76.31.61.56 - remi.colomb@adabio.com 
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